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หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑ ิต 
สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ 
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ภาคว ิชาเทคโนโลยีอ ุตสาหกรรมเกษตร อาหาร และส ิ่งแวดล้อม 
คณะว ิทยาศาสตร์ประย ุกต์  

มหาว ิทยาล ัยเทคโนโลย ีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ 
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หล ักส ูตรวิทยาศาสตรมหาบ ัณฑิต 
สาขาวิชาเทคโนโลยีอ ุตสาหกรรมช ีวภาพ 

(หล ักสูตรปร ับปร ุง พ.ศ. 2563) 
 

 

ชื่อสถาบันอ ุดมศ ึกษา มหาว ิทยาล ัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหน ือ 
คณะ/ภาคว ิชา คณะว ิทยาศาสตร์ประยุกต์ ภาคว ิชาเทคโนโลยีอ ุตสาหกรรมเกษตร อาหาร 

และส ิ่งแวดล้อม 
 

 

หมวดท ี่ 1  ข้อม ูลท ั่วไป 
 
1. รหัสและชือ่หลักสูตร 

ภาษาไทย     : หล ักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑ ิต สาขาว ิชาเทคโนโลยีอ ุตสาหกรรมชีวภาพ  
ภาษาอ ังกฤษ  : Master of Science Program in Bioindustrial Technology 

 
 

2. ชื่อปร ิญญาและสาขาว ิชา 
ช ื่อเต็ม (ภาษาไทย) : วิทยาศาสตรมหาบัณฑ ิต (เทคโนโลยีอ ุตสาหกรรมช ีวภาพ) 
ช ื่อย่อ (ภาษาไทย) : วท.ม. (เทคโนโลยีอ ุตสาหกรรมช ีวภาพ) 
ช ื่อเต็ม (ภาษาอ ังกฤษ) : Master of Science (Bioindustrial Technology) 
ช ื่อย่อ (ภาษาอ ังกฤษ) : M.Sc. (Bioindustrial Technology) 

 
3. วิชาเอก 

ไม่มี 
 
4. จํานวนหน่วยกิตท ี่เร ียนตลอดหลักสูตร 

  36     หน่วยก ิต 
 
5. ร ูปแบบของหลักสูตร 

5.1 ร ูปแบบ 
      หลักสูตรระดับปริญญาโท หลักสูตร 2 ปี แผน ก แบบ ก 2 และแผน ข 
5.2 ภาษาที่ใช้ 

 ภาษาไทยและ/หร ือภาษาอังกฤษ 
5.3 การร ับเข้าศ ึกษา 
      รับนักศึกษาไทยและนักศึกษาต่างชาติที่ใช้ภาษาไทยได้ 
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5.4 ความร่วมม ือกับสถาบันอ ื่น 
มีความร่วมมือในการเป็นศูนย์สอบสมรรถนะวิชาชีพ ผู้ควบคุมความปลอดภัยอาหาร ชั้น 4 และ 5 

ตามข้อตกลงที่ได้ทําร่วมกับสถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์การมหาชน)  โดยมีอาจารย์ประจําหลักสูตรได้รับใบรับรองใน
การเป็นกรรมการสอบ และกรรมการตัดสิน  ความร่วมมือในการแลกเปล่ียนนักศึกษา หรือคณาจารย์ รวมทั้งจัด
หลักสูตรการอบรม กับมหาวิทยาลัยในต่างประเทศ ได้แก่ Fern Universtät in Hagen ประเทศเยอรมัน และ 
Inonu University ประเทศตุรกี  ตาม MOU ที่แนบในภาคผนวก  

5.5 การให้ปร ิญญาแก่ผู้สําเร ็จการศ ึกษา 
ให้ปริญญาเพ ียงสาขาว ิชาเดียว  

 

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอน ุม ัติ/เห ็นชอบหล ักสูตร 
- หล ักส ูตรปรับปรุง พ.ศ. 2563  
 ปรับปรุงจากหล ักส ูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาว ิชาเทคโนโลยีอ ุตสาหกรรมช ีวภาพ (หล ักส ูตร  
ปรับปรุง   พ.ศ. 2558) 

-  เปิดสอนภาคการศึกษาที่ 1 ปีการศึกษา 2563 
-  ได้พ ิจารณากล ั่นกรองโดยคณะกรรมการประจําส่วนงานว ิชาการ คณะว ิทยาศาสตร์ประยุกต์ 

 ในการประช ุมครั้งที่  1/2563  เม ื่อว ันที่  16 เดือน ตุลาคม    พ.ศ. 2562   
-  ได้พ ิจารณากล ั่นกรองโดยคณะกรรมการบริหารบ ัณฑิตว ิทยาล ัย 

 ในการประช ุมครั้งที่  10/2562  เม ื่อว ันที่  6  เดือน พฤศจิกายน  พ.ศ. 2562  
-  ได้พ ิจารณากล ั่นกรองโดยคณะกรรมการประจําบ ัณฑิตว ิทยาล ัย 

 ในการประช ุมครั้งที่  11/2562  เม ื่อว ันที่  25 เดือน พฤศจิกายน  พ.ศ. 2562  
-  ได้รับความเห็นชอบจากสภาว ิชาการ มหาว ิทยาล ัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ 

 ในการประช ุมครั้งที่  12/2562 เม ื่อว ันที่  23 เดือน  ธันวาคม     พ.ศ. 2562  
-  ได้รับอนุมัติหล ักส ูตรจากสภามหาว ิทยาล ัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ 

 ในการประช ุมครั้งที่  1/2563  เม ื่อว ันที่  22 เดือน  มกราคม    พ.ศ. 2563   
 
7. ความพร้อมในการเผยแพร่หลักสูตรท ี ่ม ีค ุณภาพและมาตรฐาน 

หล ักส ูตรมีความพร้อมเผยแพร่ตามกรอบมาตรฐานค ุณว ุฒ ิระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2552 ในปี พ.ศ. 2564  
 
8. อาช ีพท ี่สามารถประกอบได้หลังสําเร ็จการศ ึกษา 

1.  เจ้าหน้าที่ฝ่ายผลิต  
2. เจ้าหน้าที่ฝ่ายควบคุมคุณภาพ  
3. เจ้าหน้าที่ฝ่ายวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์   
4. เจ้าหน้าที่ตรวจวิเคราะห์คุณภาพผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร  
5. เจ้าหน้าที่จัดทํามาตรฐานการผลิต  
6. นักวิทยาศาสตร์ / นักวิจัย / นักวิชาการศึกษา 
7. ประกอบอาชีพอิสระ / เจ้าของกิจการ 
8.  บุคลากรทางการศึกษา  
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9.  ช ื่อ ต ําแหน่ง และค ุณวุฒ ิการศ ึกษาของอาจารย์ผู้ร ับผิดชอบหลักสูตร 
 

 

ล ําด ับท ี่ ชื่อ ื่ -นามสก ุล ตําแหนง่ 
ทางวิชาการ 

ค ุณวุฒ ิ (สาขาวิชา) 
 

สถาบน ั ที่สําเรจ ็ การศ ึกษา ปี พ.ศ. ท ี่
ส ําเร ็จ 

การศ ึกษา 

 

1. นายกิตต ิ โพธิปัทมะ  รองศาสตราจารย์ Ph.D. (Plant Biotechnology) 
วท.ม. (พฤกษศาสตร)์ 
วท.บ. (เกียรต ินิยม) ช ีววิทยา 

 

University of Canterbury, New Zealand
จุฬาลงกรณม์ หาวิทยาล ัย 
มหาวิทยาล ัยขอนแก่น 

2545 
2531 
2528 

 

2. นายสมโภชน์ น้อยจินดา  รองศาสตราจารย์ Ph.D. (Postharvest Physiology) 
วท.ม. (พ ืชสวนหล ังการเก็บเกย ี่ ว) 
วท.บ. (พ ืชสวน) 

 

Osaka Prefecture University, Japan  
มหาวิทยาลย ั เกษตรศาสตร์ 
สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหาร  
ลาดกระบัง 

2543 
2535 
2529 

 

3. นางสาวิตร ี วท ัญญไ ู พศาล รองศาสตราจารย์ Ph.D. (Food Microbiology)  
 

วท.ม. (จุลช ีววิทยา) 
วท.บ. (ช ีววิทยา) 

 

University of Nottingham,    
United  Kingdom    
 มหาวิทยาลย ั เกษตรศาสตร์   
มหาวิทยาล ัยเกษตรศาสตร์ 

2543 
 

2536 
2532 
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10. สถานท ี่จัดการเร ียนการสอน 
ภาคว ิชาเทคโนโลย ีอ ุตสาหกรรมเกษตร อาหาร และส่ิงแวดล้อม คณะว ิทยาศาสตร์ประย ุกต์ 

มหาว ิทยาล ัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ 
 

11. สถานการณ์ภายนอกหร ือการพ ัฒนาท ี่จ ําเป็นต้องน ํามาพ ิจารณาในการวางแผนหลักสูตร 
11.1 สถานการณ์หร ือการพ ัฒนาทางเศรษฐก ิจ 

จากทิศทางแผนพัฒนาเศรษฐกิจจากทิศทางแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบับที่ 12 (พ.ศ. 
2560-2564) ซึ่งมีความเป็นรูปธรรม สามารถนําไปปฏิบัติได้จริง โดยน้อมนําหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงมา
เป็นกรอบในการพัฒนาประเทศ และยึดคนเป็นศูนย์กลางของการพัฒนาในทุกมิติอย่างเป็นองค์รวม ให้
ความสําคัญกับการพัฒนาที่สมดุลทั้งตัวคน  สังคม  เศรษฐกิจ  และสิ่งแวดล้อม โดยมีความเชื่อมโยงกับกรอบ
ยุทธศาสตร์ชาติระยะ 20 ปี เพื่อให้บรรลุวิสัยทัศน์ “ประเทศมีความมั่นคง มั่งคั่ง ยั่งยืน เป็นประเทศพัฒนาแล้ว 
ด้วยการพัฒนาตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง”  นําไปสู่การพัฒนาให้คนไทยมีความสุขและตอบสนองต่อ 
การบรรลุซึ่งผลประโยชน์แห่งชาติ ในการที่จะพัฒนาคุณภาพชีวิต สร้างรายได้ระดับสูง เป็นประเทศพัฒนาแล้ว 
และสร้างความสุขของคนไทย สังคมมีความมั่นคง เสมอภาคและเป็นธรรม ประเทศสามารถแข่งขันได้ในระบบ
เศรษฐกิจ 

ประเทศไทยเป็นประเทศท่ีมีรายได้ปานกลาง ยังต้องการการขับเคล่ือนด้วยองค์ความรู้ ด้วยวิทยาการ 
และด้วยนวัตกรรม ให้เป็นประเทศที่มีรายได้สูง และกําลังเข้าสู่เป็นสังคมผู้สูงวัย คล้ายกับหลายๆประเทศ  จาก
การกระตุ้นของภาครัฐในการพัฒนาประเทศให้เข้าสู่ประเทศไทย 4.0 หรือเศรษฐกิจที่ขับเคล่ือนด้วยนวัตกรรม 
โดยเฉพาะอย่างยิ่ง กลุ่มอาหาร เกษตร และเทคโนโยลีชีวภาพ (Food, Agriculture & Biotechnology) นับเป็น 
1 ใน 5 อุตสาหกรรมเป้าหมาย และเป็นจุดเริ่มต้นของยุทธศาสตร์ชาติ 20 ปี ในการขับเคลื่อนประเทศให้ม่ันคง  
ม่ังค่ังและย่ังยืน อย่างเป็นรูปธรรม ดังน้ันการผลิตบุคลากรท่ีมีความสามารถในการวิจัย และพัฒนานวัตกรรมใน
สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ จึงมีความสอดคล้องกับทั้งทิศทางแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคม
แห่งชาติ  ฉบับที่ 12 และการขับเคล่ือนเข้าสู่ประเทศไทย 4.0  หลักสูตรมุ่งเน้นผลิตมหาบัณฑิตที่มีความรู้ทางด้าน
วิจัยและพัฒนาควบคู่กันแนวคิดทางธุรกิจ start up มีความพร้อมทั้งการทํางานวิจัยร่วมกับภาคเอกชนหรือ
หน่วยงานรัฐอ่ืนๆรวมทั้งแนวคิดในการเป็นผู้ประกอบการ 

11.2 สถานการณ์หร ือการพัฒนาทางสังคมและว ัฒนธรรม 
สังคมในปัจจุบันอยู่ในยุคโลกาภิวัตน์ ผู้คนสามารถศึกษาเรียนรู้ ถ่ายทอดองค์ความรู้ใหม่ติดต่อส่ือสาร    

ผ่านช่องทางต่าง ๆ ได้อย่างรวดเร็ว ในขณะท่ีประเทศไทยมีวัฒนธรรมประเพณี ชีวิตความเป็นอยู่่ที่มีเอกลักษณ์     
เป็นของตนเอง รวมทั้งมีจุดเด่นในทางภูมิศาสตร์ และภูมิประเทศซ่ึงส่งผลให้ประเทศไทยมีความหลากหลายทาง
ชีวภาพ  มีความเข้มแข็งในเรื่องของอาหารและอุตสาหกรรมชีวภาพหรืออุตสาหกรรมเกษตร ตามแผนพัฒนา ฯ 
ฉบับที่ 12 ยุทธศาสตร์หน่ึงในการพัฒนาทรัพยากรมนุษย์สู่ประเทศไทย 4.0 คือยุทธศาสตร์ที่ 1 การเสริมสร้างและ
พัฒนาศักยภาพทุนมนุษย์ที่เน้นพัฒนาทักษะการคิดวิเคราะห์ ยกระดับการศึกษาและการเรียนรู้ตลอดชีวิต ร่วมกับ
การลดปัจจัยเส่ียงทางสุขภาพ  และยุทธศาสตร์ที่ 8 การพัฒนาวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี วิจัย และนวัตรรม ที่เน้น
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การผลิตบุคลากรสายวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีที่มีคุณภาพ ประเทศไทยมีจุดแข็งในด้านมีความหลากหลายทาง
ชีวภาพของพืช สัตว์ และจุลินทรีย์ จึงมีความพร้อมในด้านวัตถุดิบชีวภาพและห่วงโซ่อุปทาน (supply chain) ที่
พร้อมสําหรับอุตสาหกรรมชีวภาพ ดังน้ันหลักสูตรน้ีจึงเป็นหลักสูตรที่ผลิตและพัฒนาคนให้มีความรู้ ความสามารถ 
มีคุณธรรม ตลอดจนมีจรรยาบรรณท่ีดีในวิชาชีพ เพ่ือตอบสนองความต้องการของสังคมได้เป็นอย่างดี  

 

12. ผลกระทบจากข้อ 11.1 และ 11.2 ต่อการพัฒนาหลักสูตรและความเก่ียวข้องกับพันธกิจของ 
มหาว ิทยาล ัย 

12.1   การพัฒนาหลักสูตร 
จากผลการพ ัฒนาเศรษฐก ิจและส ังคม รวมทั้งแนวคิดธุรกิจท ี่มีการปรับเปลี่ยนอย่างรวดเร ็ว จ ึง  

จ ําเป็นต้องมีการพ ัฒนาหล ักส ูตรอย่างต่อเน่ือง  เพ่ือให้ประเทศสามารถเป็นผ ู ้น ําทางความค ิดสามารถเร ียนร ู้และ
สร้างนวัตกรรมใหม่ สนองตอบความต้องการของภาคอุตสาหกรรม เกษตรกรรม สามารถผล ิตบ ุคลากรที่มี 
คุณภาพ เพ่ือพ ัฒนาเศรษฐก ิจและส ังคมไทยได้อย่างเหมาะสม  

12.2  ความเก่ียวข้องกับพันธกิจของมหาว ิทยาลัย 
หล ักส ูตรมุ ่งเน ้นถ ึงการพัฒนาองค์ความรู้ เพ ื่อสร ้างบุคลากรให้มีความเป็นเล ิศทางวิชาการ                

ม ีจรรยาบรรณในการใช้ความรู้เพ ื่อการประกอบอาช ีพและการว ิจัย และม ีการปล ูกฝังให้มีความตระหนักถึงหน้าที่    
ที่ต้องมีส่วนร่วมในการพ ัฒนาส ังคมและว ัฒนธรรม  ซ่ึงสอดคล้องก ับพ ันธก ิจของมหาว ิทยาล ัยที่มุ่งม่ันจะผลิตบัณฑิต
ที่พึงประสงค์ วิจัยและพัฒนา บริการวิชาการแก่สังคม ทํานุบํารุงศิลปะและวัฒนธรรม 
 

13. ความสัมพันธ์กับหลักส ูตรอ ื่นท ี่เปิดสอนในคณะ/ภาคว ิชาอ ื่นของมหาวิทยาล ัย 
13.1 กลุ่มว ิชา/รายว ิชาในหลักสูตรน ี้ท ี่เปิดสอนโดยคณะ/ภาควิชา/หลักสูตรอ ื่น 

ไม่มี 
13.2 กลุ่มว ิชา/รายว ิชาในหลักสูตรท ี่เปิดสอนในภาคว ิชา/หลักสูตรอ ื่นต้องมาเร ียน 

ไม่มี 
13.3 การบร ิหารจ ัดการ 

ไม่มี 
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หมวดท ี่ 2  ข้อม ูลเฉพาะของหล ักส ูตร 
 

 

1. ปร ัชญา ความสําค ัญ และว ัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
1.1 ปร ัชญา 
       ผลิตบัณฑิตที่สามารถบูรณาการองค์ความรู้และทคโนโลยีที่เก่ียวข้อง  เพ่ือการพัฒนาอุตสาหกรรม
ชีวภาพอย่างย่ังยืน 
1.2  ความสําคัญ 
       ประเทศไทยมีทรัพยากรชีวภาพที่หลากหลาย ทั้งพืช  สัตว์ จุลินทรีย์  การเข้าสู่การเป็นประชาคม
อาเซียนอย่างสมบูรณ์ รวมทั้งการที่ประชากรของประเทศกําลังเข้าสู่สังคมผู้สูงอายุ การพัฒนาอุตสาหกรรม
ชีวภาพในประเทศจึงต้องการทั้งทักษะการคิด วางแผน ดําเนินการวิจัย ที่ถูกออกแบบมาให้เหมาะสมกับ
บริบทที่มีการเปลี่ยนแปลงไป รวมทั้งทักษะในการสื่อสารเชิงวิชาการทั้งระดับประเทศและระดับสากล      
การพัฒนาหลักสูตรเดิมที่เน้นเทคโนโลยีการแปรรูปวัตถุดิบทางการเกษตรให้เป็นผลิตภัณฑ์ที่มีมูลค่าสูงขึ้น   
ให้มีความทันสมัยเหมาะสมกับกระบวนการคิดแบบใหม่ นอกจากจะสร้างนักวิจัยมืออาชีพแล้วยังสามารถคิด 
และสร้างพันธมิตรในการประกอบอาชีพอิสระมีโอกาสเป็นผู้ประกอบการได้ด้วยตนเอง เป็นการเพ่ิมศักยภาพ
ให้กับประเทศไทยในการแข่งขัน และพัฒนาอย่างย่ังยืน   
1.3  วัตถุประสงค์ 
     1.3.1  เพ่ือผลิตมหาบัณฑิตสาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ    ที่มีความรู้   ความสามารถ
ทางด้านทฤษฎีและปฏิบัติ    เพ่ือตอบสนองความต้องการด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพท้ังในภาครัฐ
และเอกชน 
     1.3.2   เพ่ือผลิตมหาบัณฑิต ที่มีจริยธรรมและจรรยาบรรณที่ดีในวิชาชีพ มีคุณธรรมรับผิดชอบต่อสังคม 
     1.3.3  เพ่ือส่งเสริมให้มีการทําวิจัยในระดับวิทยาศาสตร์พ้ืนฐาน  และเชิงประยุกต์  มีความร่วมมือกับ

ภาคอุตสาหกรรมในการพัฒนางานทางด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ  รวมทั้งมีแนวคิดเชิงออกแบบที่
เหมาะสมให้สามารถเป็นผู้ประกอบการด้วยตนเอง      
1.4 จุดเด่นเฉพาะของหลักส ูตร 

เป็นหล ักส ูตรท ี่น ําองค์ความร ู้ทางเทคโนโลย ีอุตสาหกรรมช ีวภาพมาผนวกเข้าก ับการต่อยอด
หร ือการน ําไปใช้ประโยชน์ในเชง ิ อ ุตสาหกรรม  
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1.5 ความคาดหวังของผลลัพธ์การเรียนรู้เม่ือส้ินปีการศึกษา  
ปีที ่ ความคาดหวังของผลลัพธ์การเรียนรู้เม่ือส้ินปีการศึกษา 
1 นักศึกษามีความรู้ความเข้าใจในเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ มีทักษะในการนําเสนองานวิจัยใน

ช้ันเรียนอย่างมีคุณภาพทั้งภาษาไทยและอังกฤษ และมีทักษะในทางปฏิบัติที่เป็นประโยชน์ต่อ
งานวิจัยของตนเองได้ในอนาคต 

2 นักศึกษาสามารถวางแผนและทําการทดลองอย่างมีระบบ เพ่ือแก้ปัญหาทางวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี และสามารถนําเสนอผลการวิจัยในรูปแบบของการนําเสนอปากเปล่าและการตีพิมพ์ได้ 

 

2. แผนพัฒนาปร ับปร ุง 
 

แผนการพัฒนา กลยุทธ์ หลักฐาน/ตัวบ่งชี ้
ปรับปรุงหลักสูตรให้มีมาตรฐาน   
ไม่ต่ํากว่ากรอบมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 
2552 

ติดตามและประเมินผลหลักสูตร
อย่างสมํ่าเสมอ พัฒนาหลักสูตรโดย
มีพ้ืนฐานจากกรอบมาตรฐาน
คุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 
พ.ศ. 2552 

- รายงานการประเมินตนเอง 
- รายงานผลการประเมินหลักสูตร 

ปรับปรุงหลักสูตรให้สอดคล้องกับ
ความต้องการของภาครัฐและ
ภาคเอกชน 

ติดตามความต้องการของ
ผู้ประกอบการในอุตสาหกรรม 
ด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ 

รายงานผลการประเมิน 
ความพึงพอใจของมหาบัณฑิต  
ศิษย์ปัจจุบัน และ ความต้องการ
ของผู้ประกอบการ 

 
 

หมวดท ี่ 3  ระบบการจ ัดการศ ึกษา การด ําเน ินการ และโครงสร้างของหล ักส ูตร 
 

1. ระบบการจัดการศ ึกษา 
1.1 ระบบ 

ระบบทว ิภาค  โดย 1 ปีการศึกษาแบ่งออกเป็น 2 ภาคการศ ึกษาปกติ   1 ภาคการศึกษาปกติมีระยะเวลา
ไม่น้อยกว่า 15 ส ัปดาห์ 

1.2 การจัดการศ ึกษาภาคฤดูร้อน 
ไม่มี 

1.3 การเท ียบเค ียงหน่วยกิตในระบบทว ิภาค 
ไม่มี 
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 2.  การดําเนินการหลักสูตร 
     2.1  วัน – เวลาในการดําเนินการเรียนการสอน 
   ในเวลาราชการ  วันจันทร์-ศุกร์  เวลา  08.00-16.00 น. 
   นอกเวลาราชการ  วันจันทร์-ศุกร์  เวลา  16.00-21.00 น. 

วันเสาร์-อาทิตย์  เวลา  09.00-16.00 น. 
ภาคการศึกษาท่ี 1  เดือนมิถุนายน – กันยายน 
ภาคการศึกษาท่ี 2  เดือนพฤศจิกายน – กุมภาพันธ์ 

     2.2  คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  
 2.2.1   มีคุณสมบัติตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ ว่าด้วยการศึกษา

ระดับบัณฑิตศึกษา  
 2.2.2   สําเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีหรือเทียบเท่าทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี หรือสาขาที่

เก่ียวข้อง สําหรับผู้ที่จะเข้าศึกษาในแผน ข จะต้องมีประสบการณ์ในการทํางานไม่น้อยกว่า 2 ปี  
 2.2.3   ผู้ที่ไม่อยู่ในเกณฑ์ดังกล่าวให้อยู่ในดุลพินิจของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

    2.3  ปัญหาของนักศึกษาแรกเข้า 
 กรณีนักศึกษาสําเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีที่ยังขาดพ้ืนฐานทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี หรือมี
พ้ืนฐานความรู้ไม่เพียงพอสําหรับการศึกษาในหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรม
ชีวภาพ นักศึกษาจะต้องเรียนเพ่ือปรับพ้ืนฐานตามที่อาจารย์ที่ปรึกษาแนะนําและได้รับความเห็นชอบจาก
คณะกรรมการประจําหลักสูตร   นอกจากน้ียังพบว่านักศึกษาอ่อนภาษาอังกฤษจากการรวบรวมข้อมูลผลการสอบ
ภาษาอังกฤษเม่ือรับเข้าศึกษาของนักศึกษาในหลักสูตรพบว่านักศึกษามากกว่าร้อยละ 90 สอบได้คะแนน
ภาษาอังกฤษตํ่ากว่าร้อยละ 50 
    2.4  กลยุทธ์ในการดําเนินการเพ่ือแก้ไขปัญหา/ข้อจํากัดของนักศึกษาในข้อ 2.3 

อาจารย์ที่ปรึกษาจะเป็นผู้ให้คําแนะนําแก่นักศึกษาเพื่อเรียนวิชาปรับพ้ืนฐาน ได้เพ่ิมการสอนรายวิชาใน
หลักสูตรโดยเฉพาะอย่างย่ิงรายวิชาที่เก่ียวข้องกับการนําเสนอผลงานเป็นภาษาอังกฤษเช่น วิชา Seminar II  และ 
Scientific Presentation มีความร่วมมือในการส่งนักศึกษาไปเข้าอบรมหรือทําวิจัยในต่างประเทศกับมหาวิทยาลัยที่
มีความร่วมมือกัน เช่น Oginawa College   อาจารย์ประจาํให้ทุนนักศึกษาต่างชาติในโครงการ IAESTE มาฝึกงานใน
ห้องปฏิบัติการร่วมกับนักศึกษาในประเทศเพ่ือสร้างบรรยากาศการใช้ภาษาอังกฤษ 
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    2.5  แผนการรับนักศึกษาและผู้สําเร็จการศึกษาในระยะ 5 ปี 
        แผน ก แบบ ก 2 

ระดับชั้นปี 
จํานวนนักศึกษาในแต่ละปีการศึกษา 

(คน) หมายเหตุ 
2563 2564 2565 2566 2567 

ช้ันปีท่ี 1 10 10 10 10 10  
ช้ันปีท่ี 2 - 10 10 10 10  
รวม 10 20 20 20 20  
บัณฑิตที่คาดว่าจะสําเร็จการศึกษา - 10 10 10 10  

     
      แผน ข 

ระดับชั้นปี 
จํานวนนักศึกษาในแต่ละปีการศึกษา 

(คน) หมายเหตุ 
2563 2564 2565 2566 2567 

ช้ันปีท่ี 1 5 5 5 5 5  
ช้ันปีท่ี 2 - 5 5 5 5  
รวม 5 10 10 10 10  
บัณฑิตที่คาดว่าจะสําเร็จการศึกษา - 5 5 5 5  

 
2.6  งบประมาณตามแผน 

                 2.6.1. งบประมาณรายรับ (หน่วย : บาท) 
รายละเอียด ปีงบประมาณ

2563 2564 2565 2566 2567
งบประมาณเงินรายได้ 1,823,670 1,914,850 2,010,590 2,111,120 2,216,670
งบประมาณแผ่นดิน      293,895    308,590    324,020    340,220      357,230 

รวมรายรับ 2,117,565 2,223,440 2,334,610 2,451,340 2,573,900
หมายเหต ุ :  เป็นงบประมาณท่ีได้รับร่วมกันทั้งหลักสูตรปร ิญญาตร ีและบัณฑิตศึกษา คํานวณโดยปรับเพ่ิมปีละ 5% ของ 

งบประมาณเงินรายได้และงบประมาณแผ่นดิน ท่ีได้รับการจัดสรรจากคณะวิทยาศาสตร์ประยุกต์ ปีีงบประมาณ 
พ.ศ. 2561  
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      2.6.2 งบประมาณรายจ่าย (หน่วย : บาท) 
 

หมวดเง ิน ป ีงบประมาณ 

2563 2564 2565 2566 2567
ก. งบด ําเนินการ          

เง ินเด ือน* (อ ัตราใหม่) - - 299,000 313,950 329,648
เง ินเด ือน* (อ ัตราเก่า) 5,407,500 5,677,875 5,961,768 6,259,857 6,572,850
ค่าตอบแทน     1,999,200    1,999,200    1,860,000     1,860,000        1,860,000 
ค่าใช้สอย 126,000 132,300 138,916 145,860 153,160
ค่าวัสด ุ 250,000 262,500 275,600 389,400 304,000
ค่าสาธารณ ูปโภค 70,000 73,500 77,175 81,033 85,085
เง ินอ ุดหนุนการวิจัย 100,000 110,000 120,000 130,000 140,000

รวม (ก) 7,952,700 8,255,375 8,732,459 9,180,100 9,444,743
ข. งบลงทุน          

ค่าคร ุภ ัณฑ์ 300,000 300,000 500,000 500,000 500,000
รวม (ข) 300,000 300,000 500,000 500,000 500,000

รวม (ก) + (ข) 8,252,700 8,555,375 9,232,459 9,680,100 9,944,743
จ ํานวนนักศ ึกษา 15 30 30  30  30 
ค่าใช้จ่ายต่อหัวนักศึกษา/ 
หล ักส ูตร/ปี** 

 

 

162,261
 
170,374

 
178,892

 
187,837 

 
197,229

ค่าใช้จ่ายโดยเฉล ี่ยต่อ หัว
นักศึกษา/หล ักส ูตร/ปี 

143,820 

ค่าใช้จ่ายต่อหัวนักศึกษาตลอด 
หล ักสต ู ร (2 ปี) แผน ก แบบ ก 2 
และ แผน ข 

143,820 x 2 = 287,640 

หมายเหต ุ : * เง ินเด ือนบุคลากร เป็นบุคลากรประจําของหล ักส ูตรท ี่สอนในระด ับปร ิญญาตร ี และปร ิญญาโท-เอก  
และจ่ายโดยตรง จากส่วนกลางไม่รวมอยู่ในรายร ับท ี่ได้ร ับการจัดสรรจากภาควิชา 

** ข้อมูลจากกองแผนงาน ปีงบประมาณ พ.ศ. 2561 ค่าใช้จ่ายต่อหัวของนักศึกษาเต ็มเวลาภาควิชาเทคโนโลยี 
อ ุตสาหกรรมเกษตร อาหารและส ิ่งแวดล้อม 147,510.57 บาท นํามาปร ับเพ ิ่มปีละ 5% 

 ค่าใช้จ่ายต่อหัวต่อปี (สูงสุด) 197,229.- บาท 
 
2.7 ระบบการศึกษา 

              แบบช้ันเรียน   
2.8 การเทียบโอนหน่วยกิต รายวิชาและการลงทะเบียนเรียนข้ามมหาวิทยาลัย  
เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือว่าด้วยการศึกษาระดับ

บัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2560 และฉบับแก้ไขเพ่ิมเติม 
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3.  หลักสูตรและอาจารย์ผู้สอน 
     3.1  หลักสูตร 

3.1.1  จํานวนหน่วยกิต  รวมตลอดหลักสูตร      36  หน่วยกิต 
3.1.2  โครงสร้างหลักสูตร   

แผน ก แบบ ก 2  
       หมวดวิชาบังคับ                               21 หน่วยกิต 

วิชาบังคับ   9 หน่วยกิต 
วิทยานิพนธ์ 12 หน่วยกิต     

       หมวดวิชาเลือก     15 หน่วยกิต 
วิชาเลือกเฉพาะ 12 หน่วยกิต 
วิชาเลือกทั่วไป   3 หน่วยกิต  

รวมตลอดหลักสูตร      36  หน่วยกิต 
 
แผน ข  

        หมวดวิชาบังคับ     15 หน่วยกิต 
วิชาบังคับ   9 หน่วยกิต 
สารนิพนธ์   6 หน่วยกิต  

         หมวดวิชาเลือก      21 หน่วยกิต 
วิชาเลือกเฉพาะ 18 หน่วยกิต 
วิชาเลือกทั่วไป   3 หน่วยกิต  

รวมตลอดหลักสูตร      36  หน่วยกิต 
 

3.1.3  รายวิชาในแต่ละหมวดวิชาและจํานวนหน่วยกิต 
  หมวดวิชาบังคับ (Required Courses) (แผน ก แบบ ก 2 และ แผน ข ) 
     วิชาบังคับ          
รหัสวิชา                    ช่ือรายวิชา   จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415101 สัมมนา 1                                       1(0-3-1) 
  (Seminar I)  
040415102 เทคนิคและเคร่ืองมือวิเคราะห์ทางอุตสาหกรรมชีวภาพ   3(2-3-5) 
  (Bioindustrial Techniques and  Instrumentation)  
040415105    เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ        3(3-0-6) 
  (Bioindustrial Technology) 



13 มคอ.2
 

040415107     สัมมนา 2           1(0-3-1) 
  (Seminar II) 
040415108    การนําเสนอทางวิทยาศาสตร์      1(0-3-1) 
  (Scientific Presentation) 
 
                            วิทยานิพนธ์ (แผน ก แบบ ก 2)    
รหัสวิชา                 ช่ือรายวิชา จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415111 วิทยานิพนธ์       12 หน่วยกิต 
  (Thesis) 
   สารนิพนธ์  (แผน ข)    
040415112 สารนิพนธ์         6  หน่วยกิต 
  (Master Project) 
 

หมวดวิชาเลือก (Electives)  
วิชาเลือกเฉพาะ แผน ก แบบ ก 2     ไม่น้อยกว่า  12  หน่วยกิต   

      แผน ข      ไม่น้อยกว่า  18  หน่วยกิต  
 

นักศึกษาสามารถเลือกเรียนได้ทุกกลุ่มวิชาโดยอยู่ในดุลยพินิจของอาจารย์ที่ปรึกษา  
เลือกกลุ่มที่ศึกษากลุ่มเดียวหรือสามารถเลือกหลายกลุ่มรวมกันเป็นเลือกเฉพาะ 

 
           1. กลุ่มวิชาเทคโนโลยีอาหารและการเกษตร (Food and Agricultural Technology)      
รหัสวิชา                  ช่ือรายวิชา     จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415206    เรื่องคัดเฉพาะทางด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ                      3(3-0-6) 
  (Selected Topic in Bioindustrial Technology) 
040415210 หลักวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหาร     3(3-0-6)  

(Principle of Food Science and Technology) 
040415211 เทคโนโลยีกล่ินรสและสารหอมระเหย     3(2-3-5) 

(Flavor and Fragrance Technology) 
040415212 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารข้ันสูง    3(3-0-6) 

(Advanced Food Science and Technology)  
040415213 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเน้ือเย่ือพืชประยุกต์    3(3-0-6) 

(Applied Plant Tissue Culture Technology) 
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040415214 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเน้ือเย่ือพืชข้ันสูง     3(2-3-5) 
(Advanced Plant Tissue Culture Technology) 

040415215 สรีรวิทยาหลังการเก็บเก่ียวของผักและผลไม้     3(2-3-5) 
(Postharvest Physiology of Fruits and Vegetables) 

040415216 เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวและการแปรรูปธัญพืช     3(3-0-6) 
(Postharvest and Processing Technology of Cereal) 

040415217 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพด้านพืช     3(3-0-6) 
(Plant Bioindustrial Technology)  

040415218 ภาชนะบรรจุและการขนส่งพืชผลเน่าเสียง่าย    3(3-0-6) 
(Packaging and Transportation of Perishable Crops) 

040415219 การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร    3(2-3-5) 
  (Agro-industrial Product Research and Development) 
040415220 โภชนศาสตร์        3(3-0-6) 

(Nutritional Science) 
040415221 การประยุกต์ใช้วัตถุเจือปนในอาหาร     3(3-0-6) 

(Application of Additives in Food) 
040415222 เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวและแปรรูปผักและผลไม้    3(2-3-5) 

(Postharvest and Processing Technology of Fruits and Vegetables) 
040415223 เทคโนโลยีการทําแห้ง       3(3-0-6) 

(Drying Technology) 
040415224 การจัดการของเสียจากอุตสาหกรรมเกษตรและการใช้ประโยชน์  3(3-0-6) 

(Agro-industrial Waste Management and Utilization) 
040415401     กฎหมายและข้อบังคับด้านอาหาร         1(1-0-2) 
            (Food Law and Regulations) 
 

2. กลุ่มวิชาเทคโนโลยีจุลินทรีย์ (Microbial Technology) 
รหัสวิชา   ช่ือรายวิชา    จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415303 เทคโนโลยีเห็ดรา        3(2-3-5) 

(Fungal Technology) 
040415305 ความปลอดภัยทางจุลชีววิทยาสําหรับผลิตภัณฑ์ชีวภาพ   3(2-3-5) 

(Microbiological Safety for Bioproduct) 
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040415306 เทคโนโลยีการหมัก       3(2-3-5) 
(Fermentation Technology) 

040415308 เทคโนโลยีการเก็บเก่ียวผลิตภัณฑ์จากจุลินทรีย์    3(3-0-6) 
(Microbial Product Recovery Technology) 

 040415309 เทคโนโลยีชีวภาพระดับโมเลกุลข้ันสูง     3(3-0-6) 
(Advanced Molecular Biotechnology) 

 
3. กลุ่มวิชาสนับสนุน  (Supporting Courses)    

รหัสวิชา   ช่ือรายวิชา    จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415403 การศึกษารายบุคคล       3(2-3-5) 

(Individual Study) 
040415404 การจัดการการผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร     3(3-0-6) 

(Production Management in Food Industry)  
040415405 ธุรกิจทางด้านอุตสาหกรรมชีวภาพกับการเป็นผู้ประกอบการ   3(3-0-6) 

(Bioindustrial Business and Entrepreneurship) 
040415406 การวินิจฉัยสถานประกอบการขนาดกลางและขนาดย่อม   3(3-0-6) 

(Diagnosis for Small and Medium Enterprises) 
040415407 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพในต่างประเทศ 1       3(3-0-6) 

(Study Abroad in Bioindustry I) 
040415408 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพในต่างประเทศ 2       3(3-0-6) 

(Study Abroad in Bioindustry II)  
 
วิชาเลือกทั่วไป   แผน ก แบบ ก 2  3  หน่วยกิต 
   แผน ข   3  หน่วยกิต 
นักศึกษาสามารถเลือกวิชาเลือกในหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยี-

อุตสาหกรรมชีวภาพ หรือวิชาที่เปิดสอนในระดับบัณฑิตศึกษาในมหาวิทยาลัยหรือต่างมหาวิทยาลัย โดยความ
เห็นชอบของคณะกรรมการประจําหลักสูตร ไม่น้อยกว่า 3 หน่วยกิต โดยการเทียบโอนหน่วยกิตให้เป็นไปตาม
ข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือว่าด้วย การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2560 และ
ฉบับแก้ไขเพ่ิมเติม  
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3.1.4  แสดงแผนการศึกษา  

แผน ก แบบ ก 2  (4 ภาคการศึกษา) 
 

ปีที่ 1 ภาคการศึกษาที่  1 
รหัสวิชา ชื่อรายวิชา   จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415102 เทคนิคและเคร่ืองมือวิเคราะห์ทางอุตสาหกรรมชีวภาพ   3(2-3-5) 

(Bioindustrial Techniques and Instrumentation) 
040415105  เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ        3(3-0-6) 
  (Bioindustrial Technology) 
040415xxx วิชาเลือกเฉพาะ        3(x-x-x) 

(Elective) 
040415xxx วิชาเลือกเฉพาะ        3(x-x-x) 

(Elective) 
                           รวม 12 หน่วยกิต 
 
 

ปีที่ 1 ภาคการศึกษาที่  2 
รหัสวิชา ชื่อรายวิชา   จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415101 สัมมนา 1        1(0-3-1) 

(Seminar I) 
040415xxx   วิชาเลือกเฉพาะ         3(x-x-x) 

(Elective) 
040415xxx  วิชาเลือกเฉพาะ        3(x-x-x) 

(Elective) 
xxxxxxxxxx วิชาเลือกทั่วไป         3(x-x-x) 

(General Elective) 
     รวม 10 หน่วยกิต 
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ปีที่ 2 ภาคการศึกษาที่  1 

รหัสวิชา ชื่อรายวิชา   จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415107    สัมมนา 2        1(0-3-1)  

(Seminar II) 
040415108    การนําเสนอทางวิทยาศาสตร์      1(0-3-1) 
  (Scientific  Presentation) 
040415111 วิทยานิพนธ์            6 

(Thesis)   
รวม 8 หน่วยกิต 

 
ปีที่ 2 ภาคการศึกษาที่  2 

รหัสวิชา ชื่อรายวิชา   จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415111 วิทยานิพนธ์            6 

(Thesis)   
รวม 6 หน่วยกิต 

 
 

แผน ข  (4 ภาคการศึกษา) 
 

ปีที่ 1 ภาคการศึกษาที่  1 
รหัสวิชา ชื่อรายวิชา   จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415102 เทคนิคและเคร่ืองมือวิเคราะห์ทางอุตสาหกรรมชีวภาพ   3(2-3-5) 

(Bioindustrial Techniques and Instrumentation) 
040415105    เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ        3(3-0-6) 
  (Bioindustrial Technology) 
040415xxx วิชาเลือกเฉพาะ        3(x-x-x) 

(Elective) 
040415xxx วิชาเลือกเฉพาะ        3(x-x-x) 

(Elective) 
          รวม 12 หน่วยกิต 
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ปีที่ 1 ภาคการศึกษาที่  2 
รหัสวิชา ชื่อรายวิชา   จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415101 สัมมนา 1        1(0-3-1) 

(Seminar I) 
040415xxx   วิชาเลือกเฉพาะ         3(x-x-x) 

(Elective) 
040415xxx วิชาเลือกเฉพาะ         3(x-x-x) 

(Elective) 
040415xxx วิชาเลือกเฉพาะ        3(x-x-x) 

(Elective) 
xxxxxxxxx วิชาเลือกทั่วไป        3(x-x-x) 

(General Elective) 
รวม 13 หน่วยกิต 

 
ปีที่ 2 ภาคการศึกษาที่  1 

รหัสวิชา ชื่อรายวิชา   จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415107    สัมมนา 2        1(0-3-1)  

(Seminar II) 
040415112 สารนิพนธ์        2 
   (Master Project) 
040415xxx วิชาเลือกเฉพาะ        3(x-x-x) 

(Elective) 
รวม 6 หน่วยกิต 

 
ปีที่ 2 ภาคการศึกษาที่  2 

รหัสวิชา ชื่อรายวิชา   จํานวนหน่วยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415108    การนําเสนอทางวิทยาศาสตร์      1(0-3-1) 
  (Scientific  Presentation) 
040415112 สารนิพนธ์        4 
   (Master Project) 

รวม 5 หน่วยกิต 
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3.1.5  คําอธิบายรายวิชา 
040415101 สัมมนา 1                1(0-3-1) 

(Seminar I) 
วิชาบังคับก่อน :    ไม่มี 
Prerequisite :     None 
นักศึกษาต้องศึกษาค้นคว้าหัวข้อต่างๆ จากวารสารวิชาการระดับนานาชาติ  มีการวิเคราะห์

นําเสนอในช้ันเรียนและอภิปรายร่วมกันทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ  
Students are required to search various topics from international journals, analyze, 

present and discuss in class. The content will be presented and discussed in Thai and English.  
 
040415102 เทคนิคและเคร่ืองมือวิเคราะห์ทางอุตสาหกรรมชีวภาพ           3(2-3-5) 

(Bioindustrial Techniques and Instrumentation) 
วิชาบังคับก่อน :     ไม่มี 
Prerequisite :      None 
เทคนิคและหลักการทํางานของเคร่ืองมือท่ีใช้ในการวิเคราะห์วัสดุทางชีวภาพ หลักของเคร่ืองมือ

วิเคราะห์ทางเคมี การประยุกต์ใช้กับอุตสาหกรรมชีวภาพ  ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเน้ือหาวิชา 
Techniques and principles of analytical instruments used for biological materials; 

principles of analytical chemistry instrumentation; application in bioindustry; laboratory related to 
subject matter. 

 
040415105   เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ                3(3-0-6) 
  (Bioindustrial Technology) 

วิชาบังคับก่อน :      ไม่มี 
Prerequisite :      None 
ความเป็นมาและการประยุกต์ใช้ อุตสาหกรรมชีวภาพทางอาหาร อุตสาหกรรมชีวภาพทางยาและ

เครื่องสําอาง อุตสาหกรรมชีวภาพทางการเกษตร อุตสาหกรรมชีวภาพหลังการเก็บเก่ียว อุตสาหกรรมชีวภาพทาง
ส่ิงแวดล้อม 

Background and application; food bioindustry; pharmaceutical and cosmetic 
bioindustry; agricultural bioindustry; postharvest bioindustry; environmental bioindustry. 
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040415107 สัมมนา 2                1(0-3-1) 
(Seminar II) 
วิชาบังคับก่อน : 040415101 สัมมนา 1   
Prerequisite  : 040415101 Seminar I  
นักศึกษาต้องศึกษาค้นคว้าเรื่องต่าง ๆ  ทั้งความรู้ทั่วไป และที่เก่ียวข้องกับสาขาวิชาเทคโนโลยี

อุตสาหกรรมชีวภาพจากแหล่งต่างๆ  ฝึกการส่ือสารท่ัวไป และทางวิชาการเป็นภาษาอังกฤษ  การจัดทําประเดน็
หัวข้อวิทยานิพนธ์เป็นเอกสาร  นําเสนอและอภิปรายร่วมกันเป็นภาษาอังกฤษ 

Students are required to search various topics either in general knowledge and in 
relation to their field of study from any available sources, practice general communication and 
giving academic presentation in English. The summarized content related to their thesis topics must 
be presented and discussed in English.  

 
040415108 การนําเสนอทางวิทยาศาสตร์              1(0-3-1) 

(Scientific Presentation) 
วิชาบังคับก่อน :     ไม่มี 
Prerequisite :     None 
เทคนิคการเขียนข้อเสนอโครงการวิจัย บทความทางวิทยาศาสตร์ การทบทวนวรรณกรรม รวบรวม

ข้อมูล การแปลผล  การวิจารณ์ผล รูปแบบการเขียนเอกสารอ้างอิง  เทคนิคการนําเสนองานในรูปของโปสเตอร์และ
การนําเสนอปากเปล่า จัดการเรียนการสอนเป็นภาษาอังกฤษ 

Technical writing of research proposal, scientific paper, literature review, data 
collection, interpretation, discussion, reference writing format; techniques in poster and oral 
presentation, the instruction will be conducted in English. 

 
040415111 วิทยานิพนธ์             12 

(Thesis) 
วิชาบังคับก่อน : โดยความเห็นชอบของภาควิชา  
Prerequisite   : Department Permission  
วิทยานิพนธ์์น้ีสําหรับนักศึกษา แผน ก แบบ ก 2  เป็นการวิจัยด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ  

ซ่ึงรวมถึงการทดลอง การเก็บรวบรวม ข้อมูล การวิเคราะห์ข้อมูล  และการนําเสนอผลงานภายใต้การควบคุมของ
อาจารย์ที่ปรึกษา 

Research in bioindustrial technology, including experiment, data collection, data 
analysis and presentation under supervision of advisor for student plan A type A2 program. 
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040415112 สารนิพนธ์              6 
  (Master Project) 

วิชาบังคับก่อน : โดยความเห็นชอบของภาควิชา 
Prerequisite : Department Permission  
สารนิพนธ์สําหรับนักศึกษาแผน ข เป็นการวิจัยหรือการแก้ปัญหาด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรม

ชีวภาพ   ซ่ึงรวมถึงการทดลอง  การเก็บรวบรวมข้อมูล  การวิเคราะห์ข้อมูล  และการนําเสนอผลงานภายใต้การ
ควบคุมของอาจารย์ท่ีปรึกษา 

Research or problem solving in bioindustrial technology, including experiment, 
data collection, data analysis and presentation under supervision of advisor for plan B program. 
 
040415206 เรื่องคัดเฉพาะทางด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ           3(3-0-6) 

(Selected Topic in Bioindustrial Technology) 
วิชาบังคับก่อน :     ไม่มี 
Prerequisite :     None 
ความรู้และเทคโนโลยีใหม่ด้านอุตสาหกรรมชีวภาพและการประยุกต์ใช้ การอภิปรายผลดีและ

ผลเสียของเทคโนโลยี หัวข้ออาจมีการปรับเปลี่ยนตามความเหมาะสม   
Recent knowledge and technology in bioindustry and applications; group discussion 

of the advantages and disadvantages of technology; topics may vary as appropriate.   
 
040415210 หลักวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหาร             3(3-0-6) 

(Principle of Food Science and Technology) 
วิชาบังคับก่อน :    ไม่มี 
Prerequisite :     None 
หลักการแปรรูปอาหาร การบรรจุกระป๋อง การแช่เยือกแข็ง การอบแห้ง การพาสเจอไรซ์           

การสเตอริไรซ์ การบ่ม การเปล่ียนแปลงด้านคุณภาพของคาร์โบไฮเดรต โปรตีน ลิพิด เกลือแร่ และวิตามิน     
Principles of food processing; canning; freezing; drying; pasteurization; sterilization; 

curing; quality changes of carbohydrate, protein, lipid, mineral and vitamin. 
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040415211 เทคโนโลยีกล่ินรสและสารหอมระเหย             3(2-3-5) 
  (Flavor and Fragrance Technology) 

วิชาบังคับก่อน :  ไม่มี 
Prerequisite  :   None  
การจําแนกประเภทของกล่ินรสและสารหอมระเหย การสกัด การแยก การเตรียมตัวอย่างและการ

วิเคราะห์ ชีวสังเคราะห์และการสังเคราะห์ กระบวนการผลิตกล่ินรสและสารหอมระเหยเพ่ือประยุกต์ใช้ใน
อุตสาหกรรม การเปล่ียนแปลงกล่ินรสในอาหารเนื่องจากกระบวนการแปรรูป การเกิดกลิ่นไม่พึงประสงค์ในอาหาร 
ปฏิบัติการท่ีสอดคล้องกับเน้ือหาวิชา 

Classification of flavor and fragrance; extraction; isolation; sample preparation and 
analysis; biosynthesis and artificial synthesis; production process of flavor and fragrance compounds 
for industrial application; changes in food flavor due to processing; off-flavor in foods; laboratory 
related to subject matter.   
 
040415212 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารข้ันสูง            3(3-0-6) 

(Advanced Food Science and Technology) 
วิชาบังคับก่อน :  ไม่มี 
Prerequisite :   None 
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีใหม่ทางอาหาร วิธีดําเนินการวิจัย การวิเคราะห์ความเป็นไปได้ทาง

ธุรกิจของแต่ละเทคนิค  
Novel food science and technology; research methodology; commercial possibility 

analysis of each technique. 
 
040415213 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเน้ือเย่ือพืชประยุกต์            3(3-0-6) 

(Applied Plant Tissue Culture Technology) 
วิชาบังคับก่อน  :   ไม่มี 
Prerequisite   :    None  
การประยุกต์ใช้เทคโนโลยีการเพาะเล้ียงเน้ือเย่ือพืชในด้านการเกษตร ป่าไม้ ส่ิงแวดล้อม อาหาร ยา

และเครื่องสําอาง  
Application of plant tissue culture technology in agriculture, forestry, environment, 

food, medicine and cosmetic. 
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040415214 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเน้ือเย่ือพืชข้ันสูง             3(2-3-5) 
(Advanced Plant Tissue Culture Technology) 
วิชาบังคับก่อน :  โดยความเห็นชอบของภาควิชา  
Prerequisite  :  Department permission  
เทคนิคการเพาะเล้ียงเน้ือเย่ือพืชข้ันสูง  การเกิดดอก ออกผล และติดเมล็ดในการเพาะเล้ียง 

เน้ือเย่ือ เทคโนโลยีการผลิตเมล็ดเทียม การแปรผันจากการเพาะเล้ียงเน้ือเย่ือ การผลิตพืชพันธุ์ทนทานหรือต้านทาน
ในการเพาะเล้ียงเนื้อเย่ือ  การเพาะเล้ียงแบบเชิงผสมในสภาพปลอดเช้ือ  ความดื้อในการตอบสนองต่อการเพาะเลี้ยง
เน้ือเย่ือ  ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเน้ือหาวิชา  

Advanced plant tissue culture technique; in vitro flowering, fruiting and seed set; 
artificial seed technology; somaclonal variation; production of tolerant or resistant plant in vitro;   
in vitro polyculture; in vitro recalcitrance; laboratory related to subject matter.  

 
040415215 สรีรวิทยาหลังการเก็บเก่ียวของผักและผลไม้            3(2-3-5) 

(Postharvest Physiology of Fruits and Vegetables) 
วิชาบังคับก่อน :     ไม่มี 
Prerequisite :      None 
การสูญเสียหลังการเก็บเก่ียว การเจริญและการพัฒนาของผักและผลไม้ ธรรมชาติของผักและผลไม้

หลังการเก็บเก่ียว การเปล่ียนแปลงเมแทบอลิซึม การเส่ือมตามอายุและความเครียดของผักและผลไม้หลังการเก็บ
เก่ียว ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเน้ือหาวิชา  

Postharvest loss; growth and development of fruit and vegetable; nature of fruit and 
vegetable after harvest; metabolic change; senescence and stress in fruit and vegetable after 
harvest; laboratory related to subject matter 
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040415216 เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวและการแปรรูปธัญพืช            3(3-0-6) 
(Postharvest and Processing Technology of Cereal) 
วิชาบังคับก่อน  :  ไม่มี 
Prerequisite    :  None 
การจําแนกประเภทของธัญพืช  โครงสร้างและองค์ประกอบทางเคมี  เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียว 

การจัดการ  การถนอมรักษา  การบรรจุและขนส่ง  เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากธัญพืช การขัดสี  การโม่    
การข้ึนรูป  การดันผ่านเกลียวอัด   ผลของการแปรรูป และการควบคุมคุณภาพ   การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑใ์หม่ 

Classification of cereal; structure and chemical composition; postharvest technology; 
handling, preservation, packaging and transportation; processing technology for cereal products; 
polishing, milling, forming, extrusion; processing effect and quality control; novel product research 
and development. 

 
040415217 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพด้านพืช             3(3-0-6) 

(Plant Bioindustrial Technology) 
วิชาบังคับก่อน  :   ไม่มี 
Prerequisite   :   None 
เทคโนโลยีการเพ่ิมผลผลิตและการปรับปรุงคุณภาพพืชในระดับต้นพืชจนถึงโมเลกุล การผลิต

สารเคมีจากพืช พันธุวิศวกรรมพืช การประยุกต์ใช้  
Productivity and quality improvement technology from entire plant to molecular 

level; chemical production from plant; plant genetic engineering; application.   
 

040415218 ภาชนะบรรจุและการขนส่งพืชผลเน่าเสียง่าย            3(3-0-6) 
(Packaging and Transportation of Perishable Crops) 
วิชาบังคับก่อน :    ไม่มี 
Prerequisite :     None 
อุปกรณ์ท่ีใช้สําหรับการขนส่ง ภาชนะบรรจุเพ่ือการขนส่งและส่งออก ภาชนะบรรจุแบบควบคุมและ

ดัดแปลงสภาพบรรยากาศ  การออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับพืชผลเน่าเสียง่าย ระบบการบรรจุและการขนส่งพืชผล
เน่าเสียง่าย บรรจุภัณฑ์หมุนเวียนได้ 

Transport equipments; packaging for transportation and export; controlled and 
modified atmosphere packaging; packaging design for perishable crops; packaging and transport 
system for perishable crops; returnable container. 
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040415219 การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร            3(2-3-5) 
(Agro-industrial Product Research and Development) 
วิชาบังคับก่อน  :    ไม่มี 
Prerequisite   :    None 
หลักการวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ ปัจจัยการวิจัยด้านทรัพยากรธรรมชาติ เทคโนโลยีและ 

เศรษฐกิจ การประเมินด้านประสาทสัมผัส  วิธีวิเคราะห์ข้อมูล ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเน้ือหาวิชา 
Principles of new product research and development; research factors of natural 

resources, technology and economy; sensory evaluation and data analysis; laboratory related to 
subject matter. 

 
040415220 โภชนศาสตร์                3(3-0-6) 

(Nutritional Science) 
วิชาบังคับก่อน    :   ไม่มี 
Prerequisite     :   None 
โภชนาการและสุขภาพ  เกณฑ์การกําหนดปริมาณสารอาหารท่ีร่างกายควรได้รับ หน้าที่และ         

เมแทบอลิซึมของคาร์โบไฮเดรต โปรตีน ลิพิด แร่และวิตามิน  โภชนาการของกลุ่มเด็กทารก วัยเด็ก หญิงให้นมบุตร 
และผู้สูงวัย งานวิจัยด้านโภชนาการ  

Nutrition and health; guideline for nutrient recommendation; function and 
metabolism of carbohydrates, proteins, lipids, minerals and vitamins; proper nutrition during 
infancy, childhood, lactation and elder; nutrition researches. 
 
040415221 การประยุกต์ใช้วัตถุเจือปนในอาหาร             3(3-0-6) 

(Application of Additives in Food) 
วิชาบังคับก่อน   :  ไม่มี 
Prerequisite    :  None 
การใช้วัตถุเจือปนอาหารและความปลอดภัยของสารยับย้ังเช้ือจุลินทรีย์ วัตถุกันหืน สารให้ความ

เป็นกรด  สารให้ความหวาน สตาร์ช ฟอสเฟต สารต้านการเกิดสีนํ้าตาล อิมัลซิไฟเออร์ เอนไซม์ สารทดแทนไขมัน   
สารให้กลิ่นรสและสีผสมอาหาร   กฎหมายและข้อบังคับของวัตถุเจือปนอาหาร  งานวิจัยท่ีเก่ียวข้อง 

Use of food additives and safety of antimicrobial agent, antioxidant, acidulant, 
sweetener, starch, phosphate, antibrowning agent, emulsifier, enzyme, fat replacer, flavoring agent 
and food colorant; law and regulation of food additive; related research topics. 
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040415222 เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวและแปรรูปผักและผลไม้            3(2-3-5) 
(Postharvest and Processing Technology of Fruits and Vegetables) 
วิชาบังคับก่อน    :   ไม่มี 
Prerequisite     :   None  
โครงสร้าง  องค์ประกอบทางเคมีและคุณค่าทางโภชนาการของผักและผลไม้  เทคโนโลยีหลัง      

การเก็บเก่ียว  การบรรจุและขนส่ง    เทคโนโลยีการแปรรูปผักและผลไม้   การแปรรูปน้อยที่สุด  การแช่เยือกแข็ง 
การทําให้เข้มข้น การบรรจุกระป๋อง แยม เยลล่ี เครื่องด่ืม การใช้ประโยชน์ของเหลือจากการแปรรูปผักและผลไม้  การ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ ปฏิบัติการท่ีสอดคล้องกับเน้ือหาวิชา 

Structure; chemical composition and nutrition of fruit and vegetable; postharvest 
technology; package and transportation; processing technology of fruit and vegetable; minimal 
processing, freezing, concentration, canning, jam, jelly, beverage, utilization of by-product from fruit 
and vegetable processing, product development; laboratoryvrelated to subject matter. 

 
040415223 เทคโนโลยีการทําแห้ง               3(3-0-6) 

(Drying Technology) 
วิชาบังคับก่อน  :  ไม่มี 
Prerequisite   :   None 
สมบัติของอากาศที่ใช้ในการทําแห้ง  แผนภูมิไซโคเมตริก  ปริมาณความช้ืนสมดุล   กลไกการทําแห้ง 

การถ่ายเทความร้อนและมวลสาร การเปล่ียนแปลงทางกายภาพทางความร้อนและทางเคมี วิธีการทําแห้งและการ
จําแนกประเภทของเครื่องทําแห้ง แบบจําลองทางคณิตศาสตร์สําหรับกระบวนการอบแห้ง กรณีศึกษา 

Drying air property; phychometric chart; equilibrium moisture content; drying  
mechanism; heat and mass transfer; thermo-physical and chemical changes; drying method and 
dryer classification; mathematical model of drying process; case study. 
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040415224 การจัดการของเสียจากอุตสาหกรรมเกษตรและการใช้ประโยชน์          3(3-0-6) 
(Agro-industrial Waste Management and Utilization)  
วิชาบังคับก่อน    :   ไม่มี 
Prerequisite     :   None 
ชนิดและปัญหาของของเสียจากโรงงานอุตสาหกรรมเกษตร ของเสียจากโรงงานผลิตแป้งมัน

สําปะหลัง โรงงานผลิตนํ้ามันปาล์มและโรงงานผลไม้กระป๋อง การบําบัดและการกําจัดของเสีย การนําของเสียและ
ของเหลือใช้จากโรงงานอุตสาหกรรมมาใช้ประโยชน์ด้านการเกษตร ปศุสัตว์ และการผลิตพลังงานทดแทน  

Type and problem of waste from agro-industrial plant; waste from cassava starch, 
palm oil, and canned fruit production plant; waste treatment and disposal; utilization of waste and 
by-product for agriculture, livestock and renewable energy production. 
 
040415303 เทคโนโลยีเห็ดรา                3(2-3-5) 

(Fungal Technology) 
วิชาบังคับก่อน    :     ไม่มี 
Prerequisite     :     None  
การจําแนกประเภทและสัณฐานวิทยาของยีสต์และเห็ดรา  ประโยชน์และโทษ  การนํายีสต์และ   

เห็ดรามาใช้ประโยชน์ทางอุตสาหกรรมอาหาร  การผลิตเอนไซม์  ผลผลิตทางการเกษตรและการแพทย์ 
Classification and morphology of yeast and fungi; advantage and disadvantage; 

application of yeast and fungi in food industry; production of enzyme; agricultural and medicinal 
product. 
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040415305 ความปลอดภัยทางจุลชีววิทยาสําหรับผลิตภัณฑ์ชีวภาพ           3(2-3-5) 
(Microbiological Safety for Bioproduct) 
วิชาบังคับก่อน    :    ไม่มี 
Prerequisite     :     None  
ประวัติและความเป็นมา  ส่ิงปนเป้ือน  แหล่งของจุลินทรีย์ที่ปนเปื้อนในอาหารและการควบคุม   

จุลินทรีย์ดัชนี   จุลินทรีย์ที่เป็นประโยชน์  เช้ือโรคอุบัติใหม่  ความปลอดภัยทางชีวภาพและกฎระเบียบที่เก่ียวข้อง  
หลักการออกแบบการสุ่มตัวอย่างเพ่ือตรวจสอบจุลินทรีย์ในผลิตภัณฑ์   การตรวจสอบจุลินทรีย์ในสภาพแวดล้อมใน
การผลิต  ปฏิบัติการตรวจจุลินทรีย์จากผลิตภัณฑ์อาหารพร้อมรับประทาน เครื่องด่ืมและเคร่ืองปรุง  หลักปฏิบัติท่ีดี
ข้ันพ้ืนฐานของร้านจําหน่ายอาหารพร้อมบรโิภค  การวิเคราะห์และอภิปรายผลการตรวจสอบ  การเสนอแนวทางการ
ปรับปรุง   

History and background; contaminant; source of foodborne pathogenic 
microorganism and control; indicator microorganism; beneficial microbe; emerging pathogen; 
biosafety and related regulation; principle of sampling plans design for microbial determination of  
product; microbiological detection of production environment; laboratory practice on 
determination of microorganism in ready meal, beverage and seasoning, primary good 
manufacturing practice of the food vendor; analysis and discussion of detection result;  
improvement suggestion. 
 
040415306 เทคโนโลยีการหมัก                3(2-3-5) 

(Fermentation Technology) 
วิชาบังคับก่อน   :    ไม่มี    
Prerequisite    :    None 
กระบวนการก่อนการหมัก  จลนศาสตร์การเจริญของแบคทีเรีย  ชนิดและหลักการทํางานของ      

ถังหมัก  การควบคุมปัจจัยที่มีผลต่อกระบวนการหมัก การเก็บเก่ียวและการทําผลิตภัณฑ์ให้บริสุทธิ์ การขยายและ 
ลดขนาดในกระบวนการหมัก กรณีศึกษาเก่ียวกับผลิตภัณฑ์หมักที่มีความสําคัญทางอุตสาหกรรม ปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับเน้ือหาวิชา 

Upstream process; growth kinetics of bacteria; type and operating mode of 
bioreactor; parameter control in fermentation process; product harvesting and purification; scale-
up and scale-down of fermentation process; case study; laboratory related to subject matter.   
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040415308 เทคโนโลยีการเก็บเก่ียวผลิตภัณฑ์จากจุลินทรีย์            3(3-0-6) 
(Microbial Product Recovery Technology) 
วิชาบังคับก่อน  :    ไม่มี 
Prerequisite   :    None 
การแยกและการทําให้บริสุทธิ์ของเซลล์และสารชีวเคมีจากจุลินทรีย์ การสกัด การระเหิดและ     

การตกผลึก  เทคนิคการแยกโดยเจล  โครมาโทกราฟีแบบแลกเปล่ียนไอออน   
Separation and purification of cell and biochemical substance from microorganism; 

extraction; sublimation and crystallization; gel separation technique; ion-exchange chromatography.  
 
040415309 เทคโนโลยีชีวภาพระดับโมเลกุลข้ันสูง             3(3-0-6) 

(Advanced Molecular Biotechnology) 
วิชาบังคับก่อน  :     ไม่มี 
Prerequisite   :     None  
การวัดการแสดงออกของยีน การดัดแปลงพันธุกรรม จุลินทรีย์ดัดแปลงพันธุกรรม การออกแบบไพร์

เมอร์ การประยุกต์ใช้ปฏิกิริยาลูกโซ่พอลิเมอเรส  การวิเคราะห์ลําดับพันธุกรรมยุคใหม่  การวิเคราะห์ลําดับกรดอะมิ
โนของโปรตีน ชีวสารสนเทศศาสตร์ เภสัชพันธุศาสตร์ การตรวจสอบทางนิติวิทยาศาสตร์ การประยุกต์ใช้           พันธุ
วิศวกรรมในอุตสาหกรรมอาหาร   

Determination of gene expression; genetic modification; genetically modified 
microorganism; primer design; application of polymerase chain reaction; next generation gene 
sequencing; protein sequencing; bioinformatics; pharmacogenomics; forensic science detection; 
application of genetic engineering in food industry.   
 
040415401     กฎหมายและข้อบังคับด้านอาหาร              1(1-0-2) 
            (Food Law and Regulations) 

วิชาบังคับก่อน   :   ไม่มี 
Prerequisite    :   None 
กฎหมายอาหาร  ข้อบังคับและมาตรฐานด้านอาหารระดับชาติและนานาชาติ  กรณีศึกษา   
Food law, national and international food standards and regulation; case study.  
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040415403 การศึกษารายบุคคล               3(2-3-5) 
(Individual Study) 
วิชาบังคับก่อน    :   ไม่มี 
Prerequisite     :    None  
การทํางานวิจัยที่เก่ียวข้องกับปัญหาหรือความต้องการจากอุตสาหกรรมชีวภาพภายใต้การดูแลของ

อาจารย์ที่ปรึกษา  การนําเสนอผลงานวิจัยแบบปากเปล่าและส่งรายงาน 
Research on bioindustry related problems or interesting topic under supervision of 

advisor; oral presentation and research report.  
 
040415404 การจัดการการผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร             3(3-0-6) 

(Production Management in  Food Industry)  
วิชาบังคับก่อน  :  ไม่มี 
Prerequisite   :  None  
แนวคิดการบริหารการผลิตสําหรับอุตสาหกรรมอาหาร  การบริหารทรัพยากรบุคคล ประมาณการ

ต้นทุนแรงงาน  การปรับวิธีทํางานใหง่้ายข้ึน การควบคุมการทํางานและการวัดงาน  การจัดการด้านสถานที่และส่ิง
อํานวยความสะดวก  การออกแบบผังโรงงาน  การจัดการด้านคุณภาพ ต้นทุนคุณภาพ การควบคุมคุณภาพใน
อุตสาหกรรมอาหาร  การบริหารวัตถุดิบ ผลิตภัณฑ์และกระบวนการผลิต 

Production management in food industry; human resource management; labor cost 
estimation; work simplification; work control and work measurement; premise and facility 
management; plant layout design; quality management; quality cost; quality control in food 
industry; raw material management; product and production process.  
 
040415405 ธุรกิจทางด้านอุตสาหกรรมชีวภาพกับการเป็นผู้ประกอบการ           3(3-0-6) 

(Bioindustrial Business and Entrepreneurship) 
วิชาบังคับก่อน :   ไม่มี  
Prerequisite :   None 
ความเข้าใจผู้บริโภคแบบเชิงลึก การวิจัยตลาด แนวโน้มในการบริโภคผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม

ชีวภาพ ความเป็นผู้ประกอบการ กลยุทธ์สําหรับธุรกิจใหม่ การเลือกประเภทของธุรกิจ การทดสอบแนวคิดทางธุรกิจ 
แบบจําลองธุรกิจ การพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมชีวภาพ การบริหารและการจัดการธุรกิจ การเงินและการตลาด 
กรณีศึกษา   

Customer insight; marketing research; trend in bioindustrial product consumption; 
entrepreneurship; strategy for new business; business type selection; business concept validation; 
business model; bioindustrial product development; business administration and management; 
finance and marketing; case study. 
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040415406 การวินิจฉัยสถานประกอบการขนาดกลางและขนาดย่อม           3(3-0-6) 

(Diagnosis for Small and Medium Enterprises) 
วิชาบังคับก่อน :   ไม่มี  
Prerequisite :   None 
หลักการวินิจฉัยสําหรับสถานประกอบการขนาดและขนาดย่อม เทคนิคในการประเมินและปรับปรุง

สถานประกอบการด้านการจัดการทางการเงิน  การควบคุมและจัดการการผลิต  การควบคุมการทํางาน  การควบคุม
คุณภาพ  การตลาด  การบริหารแรงงาน การประเมินตนเอง กรณีศึกษา  

Principles of diagnosis for small and medium enterprises; techniques for assessment 
and improvement of enterprises in financial management, production control and management, 
work control, quality control, marketing, labor management, self evaluation; case study.  
 
040415407 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพในต่างประเทศ 1        3(3-0-6) 

(Study Abroad in Bioindustry I)  
วิชาบังคับก่อน :   ไม่มี  
Prerequisite :   None 
หัวข้อในสาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพหรือสาขาที่เก่ียวข้องซ่ึงเป็นรายวิชาที่เปิดสอนใน

สถาบันหรือมหาวิทยาลัยในต่างประเทศสําหรับนักศึกษาแลกเปล่ียน ณ ต่างประเทศ  
Topic in bioindustrial technology or related area, which is a course offered by 

institute or university in foreign country for outbound exchange student. 
 
040415408 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพในต่างประเทศ 2        3(3-0-6) 

(Study Abroad in Bioindustry II)  
วิชาบังคับก่อน :   ไม่มี  
Prerequisite :   None 
หัวข้อในสาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพหรือสาขาที่เก่ียวข้อง ซึ่งเป็นรายวิชาที่เปิดสอนใน

สถาบันหรือมหาวิทยาลัยในต่างประเทศสําหรับนักศึกษาแลกเปล่ียน ณ ต่างประเทศ และเป็นหัวข้อที่แตกต่างจาก
รายวิชา 040415407 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพในต่างประเทศ 1  

Topic in bioindustrial technology or related area, which is a course offered by in 
institute or university in foreign country for outbound exchange student and different from the 
topic in 040415407 Study Abroad in Bioindustry I course. 
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3.2 ชื่อ ตําแหน่ง และค ุณว ุฒ ิการศ ึกษาของอาจารย์ 
3.2.1 อาจารย์ประจําหลักสูตร 

 

ล ําดับ 
ที่ 

 
 

ชื่อ-นามสก ุล 
 

คณวุฒ ิ (วิชาเอก) 
 

สถาบ ันท ี่สําเรจ ็ การศก ึ ษา 

 

ปีพ.ศ. ที่
สําเร็จ
การศ ึกษา 

 
ต ําแหน่งทางวิชาการ

 

ภาระการสอน 
(ชั่วโมง/ส ัปดาห์) 
ปีการศึกษา 

 

2563 
 

2564 
 

1. 
 

นายกิตต ิ โพธิปัทมะ Ph.D. (Plant Biotechnology)  
 
วท.ม. (พฤกษศาสตร)์ 
วท.บ. (เกียรต ินิยม) ชีววิทยา   

University of Canterbury, 
New Zealand  
จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาล ัย  
มหาวิทยาลย ั ขอนแก่น 

2545 
 

2531 
2528 

 

รองศาสตราจารย์ 
 

9 
 

6 

 

2. 
 

นายสมโภชน์ น้อยจินดา Ph.D. (Postharvest 
Physiology) 
วท.ม. (พ ืชสวนหล ังการเก็บเกย ี่ ว) 
วท.บ. (พ ืชสวน) 

Osaka Prefecture 
University, Japan  
มหาวิทยาลย ั เกษตรศาสตร์ 
สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้า 
เจ้าคุณทหารลาดกระบัง 

2543 
 

2535 
2529 

 

รองศาสตราจารย์ 
 

8 
 

7 

 

3. 
 

นางสาวิตร ี วท ัญญไ ู พศาล Ph.D. (Food Microbiology)  

วท.ม. (จุลช ีววิทยา) 
วท.บ. (ช ีววิทยา) 

University of Nottingham, 
United Kingdom  
มหาวิทยาล ัยเกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลย ั เกษตรศาสตร์ 

 

2543 
 
2536 
2532 

 

รองศาสตราจารย์ 
 

9 
 

6 
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3.2.1 อาจารย์ประจําหลักสูตร (ต่อ) 
 

ลําดับ
ที่ 

 

ชอ ื่ -นามสก ุล 
 

คณวุฒ ิ (วิชาเอก) 
 

สถาบ ันที่ส ่  ําเร ็จการศ ึกษา 

 

ปี พ.ศ. ที่
สําเร ็จ 

การศ ึกษา 

 

ต ําแหน่งทาง 
วิชาการ 

ภาระการสอน 
(ช ั่วโมง/ส ัปดาห์) 
ปีการศึกษา 

2563 2564 

4. นางวิไล  รง ั สาดทอง D. Tech. Sc. (Postharvest 
Technology and Food Process 
Engineering)  
M.Agr. (Agricultural Chemistry) 
B.Agr. (Agricultural Chemistry)   

Asian Institute of 
Technology, Thailand 
 
Kyoto University, Japan 
Chiba University, Japan 

 

2538 
 
 

2530 
2528 

ศาสตราจารย์ 6 7 

 

5. 
 

นางสาวไพรินทร์ กปิลานนท์ วท.ม. (พฤกษศาสตร์)  

วท.บ. (ช ีววิทยา) 

จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาล ัย  

มหาวิทยาลย ั รามคําแหง 

2534 

2526 

 

รองศาสตราจารย์
 

8 
 

6 

6. นายส ุร ิยา ฤธาท ิพย์ Ph.D. (Applied Bioscience) 
M.Agr. (Agricultural 
Chemistry) 
วท.บ. (เทคโนโลย ีช ีวภาพ) 

Hokkaido University, Japan
Hokkaido University, Japan
 
มหาวิทยาล ัยมหิดล 

2545 
2542 
 
2538 

อาจารย์ 10 6 
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3.2.1 อาจารย์ประจําหลักสูตร (ต่อ) 
มคอ.2

 

ลําดับ
ที่ 

 

ชอ ื่ -นามสก ุล 
 

คณวุฒ ิ (วิชาเอก) 
 

สถาบ ันที่ส ่  ําเร ็จการศ ึกษา 

 

ปี พ.ศ. ที่
สําเร ็จ 
การศ ึกษา 

 

ต ําแหน่งทาง 
วิชาการ 

ภาระการสอน 
(ช ั่วโมง/ส ัปดาห์) 
ปีการศึกษา 

2563 2564 

7. นางสาวเบญจวรรณ 
ธรรมธนาร ักษ์ 

Ph.D. (Food Science & 
Nutrition) 

วท.ม. (เทคโนโลย ีช ีวภาพ) 
วท.บ. (จุลช ีววิทยา) 

 

Ohio State University, 
USA 
มหาวิทยาล ัยมหิดล  

 จุฬาลงกรณม์ หาวิทยาล ัย 

 

2545 
 
2539 

2531 

รองศาสตราจารย์ 6 8 

8. นางสาวอมราภรณ์ 
แก้วชะฎา 

วศ.ด. (วิศวกรรมเคมี)  
วศ.ม. (วิศวกรรมเคมี)             
 
วท.บ. (เคมี - ช ีววิทยา) 

มหาวิทยาล ัยเกษตรศาสตร์  
มหาวิทยาล ัยสงขลานครินทร์
วิทยาเขตหาดใหญ่  
มหาวิทยาล ัยสงขลานครินทร์
วิทยาเขตปตั ตานี 

2552 
2545 

 
2542 

ผ ู้ช่วยศาสตราจารย์ 8 8 

34



3.2.2 อาจารยผู้ร่วมสอน  
มคอ.2

 

ลําดับ
ที่ 

 
 

ชอ ื่ -นามสก ุล 
 

คณวุฒ ิ (วิชาเอก) 
 

สถาบ ันที่ส ่  ําเร ็จการศ ึกษา 

 

ป ีพ.ศ. ที่
สําเร ็จ 
การศ ึกษา 

 
ตําแหน่ง

ทาง
วิชาการ 

ภาระการสอน 
(ช ั่วโมง/ส ัปดาห์) 
ปีการศึกษา 

2563 2564 

1. 
 

นายปกขวัญ  หุตางกูร Ph.D. (Biotechnology) 
 
วท.ม. (พ ันธุศาสตร์)  
วท.บ. (พ ันธุศาสตร์)

Murdoch University, 
Australia 
จุฬาลงกรณม์ หาวิทยาล ัย 
จุฬาลงกรณม์หาวิทยาล ัย 

2543 
 
2531 
2528

 

ผ ู้ช่วยศาสตราจารย์ 
 

12 
 

2 

2. 
 

นางสาวรสมันต์ จงเจร ิญ Ph.D. (Biological Sciences) 
M.Sc. (Food and 
Agricultural Biotechnology) 
วท.บ. (ช ีววิทยา)

University of Warwick, UK
University of Reading, UK 
 
มหาวิทยาลย ั เกษตรศาสตร์ 

2546 
2540 

 
2538

ผ ู้ช่วยศาสตราจารย์ 6 5 

3. 
 

นายวิช ัย ด ํารงโภคภ ัณฑ์ วท.ด. (เทคโนโลยีช ีวภาพ) 
วท.ม. (ช ีววิทยา)      
วท.บ. (วิทยาศาสตรส์  ุขภาพ)  

มหาวิทยาลย ั เกษตรศาสตร์  
มหาวิทยาลย ั ศิลปากร    
มหาวิทยาลย ั ธรรมศาสตร์ 

2552 
2543 
2538

อาจารย์ 8 6 

4. นายพีรพงษ์ พรวงศ์ทอง 
 

Ph.D. (Environmental 
Engineering) 
M.Eng.(Environmental 
Engineering) 
วท.บ. (ชีววิทยา) 

University of California, 
Los Angeles, USA 
University of California 
Berkeley, USA 
มหาวิทยาลัยมหิดล 

2557 
 

2553 

2549 

ผ ู้ช่วยศาสตราจารย์ 10 3 
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4.  องค์ประกอบเก่ียวกับประสบการณ์ภาคสนาม  
4.1  มาตรฐานผลการเรียนรู้ของประสบการณ์ภาคสนาม 

ไม่มี 
4.2  ช่วงเวลา  

ไม่มี 
4.3  การจัดเวลาและตารางสอน 

ไม่มี 
 
5.  ข้อกําหนดเก่ียวกับการทําโครงงานหร ืองานว ิจัย 

สําหรับนักศึกษาท่ีเลือกศึกษาในแผน ก แบบ ก 2 จะต้องทําวิจัย โดยการลงทะเบียนวิทยานิพนธ์ตามที่
กําหนดในหลักสูตร โดยใช้เกณฑ์การวัดผลตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ ว่าด้วย
การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา  

5.1  คําอธิบายโดยย่อ  
      ข้อกําหนดในการทําวิทยานิพนธ์ นักศึกษาต้องลงทะเบียนวิชาหมวดบังคับไม่น้อย 6 หน่วยกิต และ

หมวดวิชาเลือก ไม่น้อยกว่า 9  หน่วยกิต โดยทําการวิจัยด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ  ซ่ึงรวมถึงการทดลอง 
การเก็บรวบรวมข้อมูล  การวิเคราะห์ข้อมูล  และการนําเสนอผลงาน ภายใต้การควบคุมของอาจารย์ที่ปรึกษา  

5.2  มาตรฐานผลการเรียนรู้  
        ในการทําว ิทยานิพนธ์นักศ ึกษาต้องมาพบอาจารย์ที่ปร ึกษาอย่างน้อยภาคการศ ึกษาละ 3 ครั้ง  โดย  
มีการบันท ึกเป็นลายล ักษณ์อักษร เพ ื่อต ิดตามความก้าวหน้าของงานว ิจัย  ผลงานวิจัยต้องได้รับการนําเสนอในที่
ประชุมวิชาการที่มีการเผยแพร่เรื่องเต็มจากงานประชุมหรือการตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ อย่างน้อย 1 เรื่อง       
ตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2560 
และฉบับแก้ไขเพ่ิมเติม   

5.3  ช่วงเวลา  
       ปีที่ 2 
5.4  จํานวนหน่วยกิต   
       12  หน่วยกิต 
5.5  การเตรียมการ  
       อาจารย์ที่ปรึกษาให้คําแนะนําเก่ียวกับการเลือกหัวข้อวิจัย โดยแบ่งเป็น ผู้ที่มีเป้าหมายเป็นนักวิจัย  ผู้

ที่มีเป้าหมายเข้าทาํงานในบริษัทหรือโรงงาน และผู้ที่มีเป้าหมายประกอบกิจการส่วนตัว ต้ังแต่เร่ิมเข้าเรียนในภาค
การศึกษาที่ 1   

5.6  กระบวนการประเมินผล   
               เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ ว่าด้วยการศึกษาระดับ
บัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2560 และฉบับแก้ไขเพ่ิมเติม  
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หมวดที่ 4  ผลการเรียนรู้  กลยุทธ์การสอนและการประเมินผล 
1.  การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 

คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธ์หรือกิจกรรมของนักศึกษา 
1. มีความสามารถในการประยุกต์ความรู้จากที่

เรียนมาใช้ในการทํางานได้จริง  
 

-
 
-
 
-

มีการสอดแทรกให้นําความรู้จากวิชาต่าง ๆ มาใช้
ในการทํางานจริง  
มีการเย่ียมชมโรงงานหรือสถานประกอบการจริง
ประกอบในวิชาต่างๆ 
มีการเชิญผู้เช่ียวชาญหรือผู้มีประสบการณ์ใน
สาขาวิชาเก่ียวข้องมาบรรยายพิเศษ  

2. มีความสามารถในการค้นคว้าหาความรู้ และ
เรียนรู้ได้ด้วยตนเองจากแหล่งต่างๆ 

-  การจัดการเรียนการสอนท่ีส่งเสริมให้มีการ
ค้นคว้า  ทํารายงานนําเสนอ การนําเสนอหน้าช้ัน
เรียน  

3. มีความภาคภูมิใจในวิชาชีพ และมีทัศนคติที่ดี 
และมีจรรยาบรรณต่องานในสาขา 

- มีการสอดแทรกเพื่อสร้างทัศนคติและแนวคิดที่ดี 
รวมทั้งตัวอย่างจริง เช่น การประกันคุณภาพ 
มาตรฐานและกฎระเบียบด้านอุตสาหกรรม
ชีวภาพ เป็นต้น  

4. มีความสามารถในการทํางานร่วมกับผู้อ่ืน  
มีมนุษยสัมพันธ์ รับฟังและพยายามเข้าใจ 
ความคิดเห็นผู้อ่ืน 

-
-

มีการส่งเสริมการทํางานเป็นทีมในวิชาต่างๆ 
มีการทํางานวิจัยเป็นกลุ่มวิจัย เพ่ือฝึกการทํางาน
ร่วมกันในทีมวิจัยเดียวกันและร่วมกับทีมวิจัยอ่ืนๆ 

5. มีระเบียบวินัย เคารพกฎเกณฑ์ที่วางไว้ และมี
ความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม 

-
 
 
-

มีการสอดแทรกให้ปฏิบัติตามกฎเกณฑ์ ในทุก
รายวิชา เช่น การตรงต่อเวลา ทั้งการเข้าช้ันเรียน 
และการส่งงาน เป็นต้น 
มีการส่งเสริมให้ทําตามระเบียบของ
ห้องปฏิบัติการ ภาควิชา ไปจนถึงระดับ
มหาวิทยาลัย 
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2.  การพัฒนาผลการเรียนรู้แต่ละด้าน 
     2.1  คุณธรรม จริยธรรม 

 2.1.1  ผลการเรียนรู้ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
   (1)  มีวินัยและความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม   
   (2)  เคารพกฎระเบียบข้อบังคับขององค์กรและสังคม 

2.1.2  กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
(1)  การเรียนรู้จากสถานการณ์จริง 
(2)  สอดแทรกในเน้ือหาวิชาเรียน 
(3)  การเป็นแบบอย่างที่ดีของอาจารย์ 
(4)  การสอนแบบอภิปรายจากตัวอย่างกรณีศึกษา 

2.1.3  กลยุทธก์ารประเมินผลการเรียนรู้ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
(1)  ประเมินจากการตรงเวลาของนักศึกษาในการเข้าช้ันเรียน การส่งงานตามกําหนดระยะเวลาที่

มอบหมายและการร่วมกิจกรรม 
(2)  ปริมาณการกระทําทุจรติในการสอบ 
(3)  ประเมินจากความรับผิดชอบในหน้าที่ที่ได้รับมอบหมาย  

    2.2  ความรู้   
2.2.1  ผลการเรียนรู้ด้านความรู้ 

(1)  มีความรู้หลักการและทฤษฎีที่สัมพันธ์กัน  รวมทั้งสามารถทํางานวิจัยที่เก่ียวข้องในสาขาวิชา
เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชวีภาพอย่างเป็นระบบ  

(2)  มีความรู้ในสาขาวิชาอ่ืน ที่สามารถนํามาปรับให้เข้ากับความรู้ในสาขาวิชา เช่น ความคิดเชิง
ออกแบบ แนวคิดธุรกิจสตาร์ทอัพ  

(3)  มีความคุ้นเคยกับความก้าวหน้าทางวิชาการในสาขาวิชา   รวมถึงงานวิจัยที่เก่ียวข้องกับการ
แก้ไขปัญหาและการต่อยอดองค์ความรู้    
2.2.2  กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านความรู้  

(1)  การให้ภาพรวมของความรู้ก่อนเข้าสู่บทเรียน การสรุปยํ้าความรู้ใหม่หลังบทเรียน   พร้อมกับ
เช่ือมโยงความรู้ใหม่กับความรู้เดิม การเชื่อมโยงความรู้จากวิชาหน่ึงไปสู่อีกวิชาหน่ึงในระดับที่สูงข้ึน    การ
เลือกใช้วิธีการสอนที่เหมาะสมกับเน้ือหาสาระ 

(2)  ใช้การสอนหลายรูปแบบ ตามลักษณะของเนื้อหาสาระ ได้แก่ การบรรยาย  การทบทวน    
การฝึกปฏิบัติการ  การให้ผู้เรียนได้ค้นคว้า ออกแบบการทดลองและวิเคราะห์ปัญหาด้วยตนเอง   

(3)  การเรียนรู้จากสถานการณ์จริง จากการทัศนศึกษา จากวิทยากรที่มาภาคอุตสาหกรรมและ
นักวิชาการนอกสถาบัน ในหัวข้อที่น่าสนใจเพ่ือเปิดมุมมองความรู้ใหม่ๆ   

(4)  การถาม-ตอบปัญหาทางวิชาการในห้องเรียน                   
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2.2.3  กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านความรู้  
(1)  ประเมินจากผลงานระหว่างภาค  เช่น  การบ้าน  การเขียนรายงาน การสอบย่อย การนําเสนอ

รายงานการค้นคว้าหน้าช้ัน  การทําการทดลอง 
(2)  ประเมินจากการสอบข้อเขียน              
(3)  ประเมินความรู้ของบัณฑิตโดยการสํารวจความคิดเห็นของผู้ใช้บัณฑิต       

   2.3  ทักษะทางปัญญา 
2.3.1  ผลการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา  

(1)  สามารถนําหลักการ และความรู้ภาคทฤษฎีมาประยุกต์ใช้ควบคู่กับภาคปฏิบัติได้เป็นอย่างดี
(2)  มีทักษะภาคปฏิบัติที่ได้รับการฝึกฝน ตามเน้ือหาสาระสําคัญของสาขาวิชา 
(3)  สามารถคัดเลือกข้อมูลที่น่าเชื่อถือจากแหล่งข้อมูลท่ีหลากหลาย เข้าใจและประเมินข้อมูล 

แนวคิดและหลักฐานใหม่ ๆ เพ่ือหาข้อสรุปที่ได้ ในการแก้ไขปัญหาหรืองานวิจัยได้โดยอาศัยคําแนะนํา 
(4)  สามารถศึกษาวิเคราะห์ปัญหาและเสนอแนวทางการแก้ไขได้อย่างสร้างสรร  โดยคํานึงถึง

ความรู้ทางทฤษฎีท่ีเก่ียวข้องกับประสบการณ์ในภาคปฏิบัติ  
2.3.2  กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา 

(1)  การแนะนําและฝึกกระบวนการคิดอย่างสร้างสรรค์เม่ือเริ่มเข้าศึกษา  เริ่มจากโจทย์ที่ง่าย 
และเพ่ิมความยากตามระดับในรายวิชาที่เหมาะสม       

(2)  การมอบหมายงานการแก้ปัญหาจากโจทย์ปัญหาและกรณีศึกษา หรือสถานการณ์จําลอง 
(3)  การสอดแทรกการเสริมสร้างการพัฒนาทักษะทางปัญญา  ให้ได้ฝึกคิดวิเคราะห์  สังเคราะห์

ความรู้ใหม่จากความรู้เดิมด้านต่าง ๆ ทั้งในสาขาและนอกสาขา  เข้าไปในรายวิชาต่าง ๆ  
(4)  การเปิดโอกาสให้ค้นคว้าข้อมูลทางวิชาการด้วยตนเอง  แสดงเหตุผลในการคัดเลือกข้อมูล

ดังกล่าว อภิปรายกลุ่มร่วมกัน    
2.3.3  กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา  

(1)  ประเมินจากผลงานการแก้ไขปัญหาที่ได้รับมอบหมาย 
(2)  ประเมินโดยการสอบข้อเขียนด้วยโจทย์ที่ต้องใช้ทักษะทางปัญญา   
(3)  ประเมินจากรายงาน  ผลการค้นคว้า ผลการปฏิบัติทดลองในรายวิชา 

   2.4  ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
2.4.1  ผลการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 

(1)  มีความรับผิดชอบในงานท่ีได้รับมอบหมาย  
(2)  สามารถปรับตัว และทํางานร่วมกับผู้อ่ืนได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
(3)  รู้จักรับฟังความคิดเหน็ของผู้อ่ืน    
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2.4.2 กลยุทธ์การสอนท่ีใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ 

         (1)  ใช้การสอนแบบกลุ่มร่วมมือ  ซ่ึงต้องแนะนํากฎ  กติกา  มารยาท บทบาทความรับผิดชอบของ
แต่ละคนในการเรียนรู้ร่วมกัน 
        (2)  มอบหมายการทํางานแบบกลุ่มย่อยสลับหมุนเวียนสมาชิกกลุ่ม   
        (3)  ยกตัวอย่างผลกระทบของทักษะด้านน้ีที่มีต่อตนเองและสังคม สอดแทรกเนื้อหาวิชาเรียน 
2.4.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 

(1)  มอบหมายนักศึกษาประเมินตนเองและเพ่ือนในกลุ่ม   
(2)  อาจารย์ประเมินโดยสังเกตพฤติกรรมในช้ันเรียน และนอกช้ันเรียน                               

   2.5  ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การส่ือสาร และเทคโนโลยีสารสนเทศ   
2.5.1 ผลการเรียนรู้ด้านทักษะในการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1)  สามารถระบุและนําเทคนิคทางสถิติหรือคณิตศาสตร์ที่เก่ียวข้อง  มาใช้ในการวิเคราะห์   
แปลความหมาย และเสนอแนวทางในการแก้ไขปัญหาและการทําวิจัยได้ 

(2)  สามารถส่ือสารทั้งการพูดและการเขียน ทั้งภาษาไทยและอังกฤษได้อย่างเหมาะสม 
(3)  สามารถใช้เทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือระบุ  และเข้าถึงแหล่งข้อมูลท่ีเก่ียวข้องกับเทคโนโลยี

อุตสาหกรรมชีวภาพ การทําวิจัย และความรู้ที่สนใจ ทั้งในระดับชาติและนานาชาติ  
2.5.2 กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะในการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การส่ือสาร และการ

ใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
(1)  มอบหมายงานที่ต้องใช้ทักษะในการวิเคราะห์ หรือคํานวณในรายวิชาที่ต้องฝึกทักษะ โดย

ผู้สอนต้องแนะนําวิธีการ ติดตามตรวจสอบงาน และตรวจแก้พร้อมให้คําแนะนํา 
(2)  มอบหมายงานที่ต้องมีการเรียบเรียงนําเสนอเป็นภาษาเขียน  และท่ีต้องมีการนําเสนอ    

ด้วยวาจาพร้อมส่ือประกอบการนําเสนอ 
(3)  มอบหมายงานที่ต้องมีการสืบค้นข้อมูลโดยใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ  
(4)  การจัดรายวิชาสัมมนาให้นักศึกษาสืบค้นข้อมูล  เรียบเรียงเป็นรายงาน  และนําเสนอด้วย 

สื่ออิเล็กทรอนิกส์ โดยใช้ภาษาอังกฤษในการบรรยาย 
2.5.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใช้

เทคโนโลยีสารสนเทศ 
(1)  ประเมินจากผลงานกิจกรรมท่ีเก่ียวข้องกับการวิเคราะห์เชิงตัวเลข  การสืบค้นข้อมูลด้วย

เทคโนโลยีสารสนเทศที่มอบหมายแต่ละบุคคล  
(2)  ประเมินจากการสอบข้อเขียนในการแก้โจทย์ปัญหาเชิงตัวเลข การประมวลข้อมูล และการ

วิเคราะห์ผลการทดลอง 
(3)  ประเมินทักษะการสื่อสารด้วยภาษาเขียนจากรายงานแต่ละบุคคล         
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(4)  ประเมินทักษะการส่ือสารด้วยภาษาพูดทั้งภาษาไทยและอังกฤษ จากการนําเสนอรายงานใน
ชั้นเรียน การเตรียมพร้อม การนําเสนอสัมมนา การนําเสนอนิทรรศการงานวิจัยต่อผู้เย่ียมชมด้วยวาจา 

 
3. แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา (Curriculum 
Mapping) 

1. คุณธรรมและจริยธรรม 
   (1)  มีวินัยและความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม   

     (2)  เคารพกฎระเบียบข้อบังคับขององค์กรและสังคม 
2. ความรู้ 
   (1)  มีความรู้หลักการและทฤษฎีที่สัมพันธ์กัน รวมทั้งสามารถทํางานวิจัยท่ีเก่ียวข้องในสาขาวิชา

เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพอย่างเป็นระบบ  
   (2)  มีความรู้ในสาขาวิชาอื่น ที่สามารถนํามาปรับให้เข้ากับความรู้ในสาขาวิชา เช่น ความคิดเชิง

ออกแบบ แนวคิดธุรกิจสตาร์ทอัพ  
   (3)  มีความคุ้นเคยกับความก้าวหน้าทางวิชาการในสาขาวิชา รวมถึงงานวิจัยท่ีเก่ียวข้องกับการแก้ไข

ปัญหาและการต่อยอดองค์ความรู้    
3. ทักษะทางปัญญา 
   (1)  สามารถนําหลักการ และความรู้ภาคทฤษฎีมาประยุกต์ใช้ควบคู่กับภาคปฏิบัติได้เป็นอย่างดี 
   (2)  มีทักษะภาคปฏิบัติที่ได้รับการฝึกฝน ตามเน้ือหาสาระสําคัญของสาขาวิชา 
   (3)  สามารถคัดเลือกข้อมูลที่น่าเช่ือถือจากแหล่งข้อมูลที่หลากหลาย เข้าใจและประเมินข้อมูล แนวคิด

และหลักฐานใหม่ ๆ เพ่ือหาข้อสรุปที่ได้ ในการแก้ไขปัญหาหรืองานวิจัยได้โดยอาศัยคําแนะนํา 
   (4)  สามารถศึกษาวิเคราะห์ปัญหาและเสนอแนวทางการแก้ไขได้อย่างสร้างสรร   โดยคํานึงถึงความรู้

ทางทฤษฎีที่เก่ียวข้องกับประสบการณ์ในภาคปฏิบัติ  
4. ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
   (1)  มีความรับผิดชอบในงานที่ได้รับมอบหมาย  
   (2)  สามารถปรับตัว และทํางานร่วมกับผู้อ่ืนได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
   (3)  รู้จักรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน   
5. ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การส่ือสาร และเทคโนโลยีสารสนเทศ 

    (1)  สามารถระบุและนําเทคนิคทางสถิติหรือคณิตศาสตร์ที่เก่ียวข้อง มาใช้ในการวิเคราะห์               
แปลความหมาย และเสนอแนวทางในการแก้ไขปัญหาและการทําวิจัยได้ 

    (2)  สามารถสื่อสารทั้งการพูดและการเขียน ทั้งภาษาไทยและอังกฤษได้อย่างเหมาะสม 
    (3)  สามารถใช้เทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือระบุ  และเข้าถึงแหล่งข้อมูลท่ีเก่ียวข้องกับเทคโนโลยี

อุตสาหกรรมชีวภาพ การทําวิจัย และความรู้ที่สนใจ ทั้งในระดับชาติและนานาชาติ  



 

42 
มคอ.2 

3. แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจ้ากหลักสูตรสู่รายวิชา  
 ความรับผดิชอบหลัก     ความรับผิดชอบรอง 

 
 

รายวิชา 
 

1. คุณธรรม 
จริยธรรม 

 
2. ความรู้ 

 
3. ทักษะทางปัญญา 

4. ทักษะความ 
สัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์ 
เชิงตัวเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

1 2 1 2 3 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 
040415101  สัมมนา 1                

040415102  เทคนิคและเครื่องมือวัดทางอุตสาหกรรมชีวภาพ                

 040415105 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ                

040415107  สัมมนา 2                

 040415108 การนําเสนอทางวิทยาศาสตร์                

040415111  วิทยานิพนธ์                

 040415112 สารนิพนธ์                

 040415206 เรื่องคัดเฉพาะทางด้านเทคโนโลยี    
                 อุตสาหกรรมชีวภาพ 

      
 

         

 040415210 หลักวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหาร                      

 040415211 เทคโนโลยี กลิ่นรสและสารหอมระเหย                

 040415212 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารขั้นสูง                

 040415213 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชประยุกต์                

040415214  เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชขั้นสูง                   
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รายวิชา 
 

1. คุณธรรม 
จริยธรรม 

 
2. ความรู้ 

 
3. ทักษะทางปัญญา 

4. ทักษะความ 
สัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์  
เชิงตัวเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ 
1 2 1 2 3 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 

 040415215 สรีรวิทยาหลังการเก็บเกี่ยวของผักและผลไม้               
 040415216 เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยวและการแปรรูป 
                 ธัญพืช 

 


 
 

 


   
 

   


 
 

    
 

 

 040415217 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพด้านพืช               
 040415218 ภาชนะบรรจุและการขนส่งพืชผลเน่าเสียง่าย               
 040415219 การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร               
 040415220 โภชนศาสตร ์                
 040415221 หลักการประยุกต์ใช้วัตถุเจือปนในอาหาร                
040415222 เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูป 
                 ผลไม้และผัก 

 


 
 

 


   
 

   


      

040415223 เทคโนโลยีการทําแห้ง                
040415224 การจัดการของเสียจากอุตสาหกรรมเกษตรและ 
                การใช้ประโยชน์ 

  


 


   
 

    


    


 

040415302 เทคโนโลยีชีวภาพระดับโมเลกุลขั้นสูง                
040415303 เทคโนโลยีเห็ดรา                
040415305 ความปลอดภัยทางจุลชีววิทยาสําหรับ 
                ผลิตภัณฑ์ชีวภาพ 

 


 


 


 
 

 
 

 
 

 


 


 


 


 


 


 


 


 


040415306 เทคโนโลยีการหมัก               
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รายวิชา 
 

1. คุณธรรม 
จริยธรรม 

 
2. ความรู้ 

 
3. ทักษะทางปัญญา 

4. ทักษะความ 
สัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์  
เชิงตัวเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ 
1 2 1 2 3 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 

040415308 เทคโนโลยีการเก็บเกี่ยวผลิตภัณฑ์จากจุลินทรีย์                

040415401 กฎหมายและข้อบังคับด้านอาหาร                

040415403 การศึกษารายบุคคล                

040415404 การจัดการการผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร                

040415405 ธุรกิจทางด้านอุตสาหกรรมชีวภาพกับ 
                 การเป็นผู้ประกอบการ 

 


  


 


     


 


 


   


 

040415406 การวินิจฉัยสถานประกอบการขนาดกลาง 
                และขนาดย่อม 

 


  


 


     


 


 


   


 

040415407 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพ 
                ในต่างประเทศ 1     

  
 

   
 

   
 

  


    
 

 
 

040415408 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพ 
                ในต่างประเทศ 2     

  


   


   


  


    


 


มคอ.2 
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4. ผลการเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตร (Expected Learning Outcome: ELO) 
ผลการเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ  

แบ่งออกเป็นผลการเรียนรู้ท่ีคาดหวังด้านความรู้และทักษะเฉพาะทาง (Specific Outcome : S) และผลการเรียนรู้
ที่คาดหวังด้านทักษะทั่วไป (General Outcome : G) แสดงรายละเอียดดังน้ี  

1) ด้านคุณธรรม จริยธรรม  
ELO 1 (G) มหาบัณฑิตต้องมีวินัย ความรับผิดชอบ เคารพกฎระเบียบข้อบังคับ ขององค์กรและสังคม 

2) ด้านความรู้ 
ELO 2 (S) มหาบัณฑิตต้องสามารถอธิบายทฤษฎีทางเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพในด้านพืช/ 

จุลินทรีย์หรืออาหาร  
ELO 5 (S) มหาบัณฑิตต้องมีความสามารถออกแบบ และดําเนินงานวิจัย เช่ือมโยงความรู้ในสาขาวิชา

อ่ืนได้อย่างเป็นระบบ  
3) ด้านทักษะทางปัญญา 

ELO 3 (S) มหาบัณฑิตต้องมีทักษะในการสืบค้นและมีวิจารณญาณในการคัดเลือกข้อมูลท่ีมีความ
น่าเชื่อถือทางวิชาการด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพในด้านพืช/จุลินทรีย์หรืออาหาร  

ELO 4 (S) มหาบัณฑิตต้องมีทักษะการคิด วิเคราะห์ และพัฒนางานวิจัยเพ่ือแก้ไขปัญหา หรือต่อยอด
และพัฒนาองค์ความรู้ใหม่ ทางเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ 

ELO 5 (S) มหาบัณฑิตต้องมีความสามารถออกแบบ และดําเนินงานวิจัย เชื่อมโยงความรู้ในสาขาวิชา
อ่ืนได้อย่างเป็นระบบ  

4) ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
ELO 1 (G) มหาบัณฑิตต้องมีวินัย ความรับผิดชอบ เคารพกฎระเบียบข้อบังคับ ขององค์กรและสังคม 

5) ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
ELO 6 (G) มหาบัณฑิตต้องมีความสามารถในการนําเสนอผลงานทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษได้

อย่างมีความม่ันใจ  
ซ่ึงสามารถแจกแจงผลการเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตร (ELO) สู่กรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา

แห่งชาติ (TQF) ได้ดังน้ี 
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4.1 ตารางแสดงความสัมพันธ์ระหว่างผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคณุวุฒิระดบัอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) กับผลการเรียนรู้ทีค่าดหวัง (ELO)  
 

 
ผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒริะดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) 

ELO 1 
(G) 

TQF 1.1, 
TQF 1.2, 
TQF 4.1,  
TQF 4.2,  
TQF 4.3 
 

 

ELO 2 
(S) 

TQF 2.1,  
TQF 2.3 

 

ELO 3 
(S) 

TQF 3.1,  
TQF 3.3, 
TQF 5.3 

 

ELO 4 
(S) 

TQF 3.2,  
TQF 3.4, 
TQF 5.1 

 

ELO 5 
(S) 

TQF 2.2, 
TQF 5.1,  
TQF 5.3 
   

ELO 6 
(G) 

TQF 5.2   

1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม            

    (1)  มีวินัยและความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม   √      

    (2)  เคารพกฎระเบียบข้อบังคับขององค์กรและสังคม √      

2. ด้านความรู 
 

      
    (1)  มีความรู้หลักการและทฤษฎีที่สัมพันธ์กัน รวมทั้งสามารถท างานวิจัยที่เกี่ยวข้องในสาขาวิชา  

เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพอย่างเป็นระบบ  
 

 √     

    (2)  มีความรู้ในสาขาวิชาอื่น ที่สามารถน ามาปรับให้เข้ากับความรู้ในสาขาวิชา เช่น ความคิดเชิง
ออกแบบ แนวคิดธุรกิจสตาร์ทอัพ 
 

    √  

    (3)  มีความคุ้นเคยกับความก้าวหน้าทางวิชาการในสาขาวิชา รวมถึงงานวิจัยที่เกี่ยวข้องกับการ
แก้ไขปัญหาและการต่อยอดองค์ความรู้ 

 √     

3. ด้านทักษะทางปญญา 
 

      
   (1)  สามารถน าหลักการ และความรู้ภาคทฤษฎีมาประยุกต์ใช้ควบคู่กับภาคปฏิบัติได้เป็นอย่างดี   √    

   (2)  มีทักษะภาคปฏิบัติที่ได้รับการฝึกฝน ตามเนื้อหาสาระส าคัญของสาขาวิชา    √   
   (3)  สามารถคัดเลือกข้อมูลที่น่าเชื่อถือจากแหล่งข้อมูลที่หลากหลาย เข้าใจและประเมินข้อมูล 

แนวคิดและหลักฐานใหม่ ๆ เพื่อหาข้อสรุปที่ได้ ในการแก้ไขปัญหาหรืองานวิจัยได้โดยอาศัย
ค าแนะน า 

  √    
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ผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒริะดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) 

ELO 1 
(G) 

TQF 1.1, 
TQF 1.2, 
TQF 4.1,  
TQF 4.2,  
TQF 4.3 
 

 

ELO 2 
(S) 

TQF 2.1,  
TQF 2.3 

 

ELO 3 
(S) 

TQF 3.1,  
TQF 3.3, 
TQF 5.3 

 

ELO 4 
(S) 

TQF 3.2,  
TQF 3.4, 
TQF 5.1 

 

ELO 5 
(S) 

TQF 2.2, 
TQF 5.1,  
TQF 5.3 
   

ELO 6 
(G) 

TQF 5.2   

   (4)  สามารถศึกษาวิเคราะห์ปัญหาและเสนอแนวทางการแก้ไขได้อย่างสร้างสรร    โดยค านึงถึง
ความรู้ทางทฤษฎีที่เกี่ยวข้องกับประสบการณ์ในภาคปฏิบัติ 

   √   

4. ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ            

    (1)  มคีวามรับผิดชอบในงานที่ได้รับมอบหมาย √      

    (2)  สามารถปรับตัว และท างานร่วมกับผู้อื่นได้อย่างมีประสิทธิภาพ √      

    (3)  รู้จักรับฟังความคิดเห็นของผู้อื่น   √      

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และเทคโนโลยีสารสนเทศ       

    (1)  สามารถระบุและน าเทคนิคทางสถิติหรือคณิตศาสตร์ที่เกี่ยวข้อง มาใช้ในการวิเคราะห์             
แปลความหมาย และเสนอแนวทางในการแก้ไขปัญหาและการท าวิจัยได้ 

   √ √  

    (2)  สามารถสื่อสารทั้งการพูดและการเขียน ทั้งภาษาไทยและอังกฤษได้อย่างเหมาะสม 
 

     √ 

    (3)  มสีามารถใช้เทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อระบุ  และเข้าถึงแหล่งข้อมูลที่เกี่ยวข้องกับเทคโนโลยี
อุตสาหกรรมชีวภาพ การท าวิจัย และความรู้ที่สนใจ ทั้งในระดับชาติและนานาชาต ิ  

  √  √  
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4.2  แผนที่แสดงการกระจายความรับผดิชอบผลการเรียนรู้ทีค่าดหวัง (ELO) จากหลักสูตรสู่รายวิชา  
 

รายวิชา 
 

ELO 1 
(G) 

ELO 2 
(S) 

ELO 3 
(S) 

ELO 4 
(S) 

ELO 5 
(S) 

ELO 6 
(G) 

040415101  สัมมนา 1       

040415102  เทคนิคและเครื่องมือวัดทางอุตสาหกรรมชีวภาพ       

 040415105 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ       

040415107  สัมมนา 2       

 040415108 การน าเสนอทางวิทยาศาสตร์       

040415111  วิทยานิพนธ์       

 040415112 สารนิพนธ์       

 040415206 เรื่องคัดเฉพาะทางด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ       
  040415210 หลักวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหาร             

 040415211 เทคโนโลยี กลิ่นรสและสารหอมระเหย       

 040415212 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารขั้นสูง       

 040415213 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชประยุกต์       

040415214  เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชขั้นสูง          

 040415215 สรีรวิทยาหลังการเก็บเกี่ยวของผักและผลไม้       

 040415216 เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยวและการแปรรูปธัญพืช       
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รายวิชา 
 

ELO 1 
(G) 

ELO 2 
(S) 

ELO 3 
(S) 

ELO 4 
(S) 

ELO 5 
(S) 

ELO 6 
(G) 

 040415217 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพด้านพืช       

 040415218 ภาชนะบรรจุและการขนส่งพืชผลเน่าเสียง่าย       

 040415219 การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร       

 040415220 โภชนศาสตร์       
 040415221 หลักการประยุกต์ใช้วัตถุเจือปนในอาหาร       

040415222 เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลไม้และผัก       

040415223 เทคโนโลยีการท าแห้ง       

040415224 การจัดการของเสียจากอุตสาหกรรมเกษตรและ 
                การใช้ประโยชน์ 

      
 

040415302 เทคโนโลยีชีวภาพระดับโมเลกุลขั้นสูง       

040415303 เทคโนโลยีเห็ดรา       

040415305 ความปลอดภัยทางจุลชีววิทยาส าหรับผลิตภัณฑ์ชีวภาพ       

040415306 เทคโนโลยีการหมัก       

040415308 เทคโนโลยีการเก็บเกี่ยวผลิตภัณฑ์จากจุลินทรีย์       

040415401 กฎหมายและข้อบังคับด้านอาหาร       

040415403 การศึกษารายบุคคล       

040415404 การจัดการการผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร       

040415405 ธุรกิจทางด้านอุตสาหกรรมชีวภาพกับการเป็น 
                ผู้ประกอบการ 

      

040415406 การวินิจฉัยสถานประกอบการขนาดกลางและขนาดย่อม       
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รายวิชา 
 

ELO 1 
(G) 

ELO 2 
(S) 

ELO 3 
(S) 

ELO 4 
(S) 

ELO 5 
(S) 

ELO 6 
(G) 

040415407 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพในต่างประเทศ 1 
    

      

040415408 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพในต่างประเทศ 2 
    

      

หมายเหตุ:     หมายถึง  ความรับผิดชอบหลัก 
   (S)  หมายถึง  ผลการเรียนรู้และทักษะเฉพาะทาง (Specific Outcome) 
  (G)  หมายถึง  ผลการเรียนรู้และทักษะทั่วไป (General Outcome) 



51      มคอ.2 
 

 

หมวดที่ 5 หลักเกณฑ์ในการประเมินผลนักศึกษา 
  
1. กฎระเบียบหรือหลักเกณฑ์ในการให้คะแนน (เกรด)     

 เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ ว่าด้วยการศึกษาระดับ
บัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2560 และฉบับที่แก้ไขเพ่ิมเติม 
 
2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธ์ิของนักศึกษา 
  (1)  มีคณะกรรมการประเมินข้อสอบของแต่ละรายวิชาว่าครอบคลุมผลการเรียนรู้ตามท่ีรับผิดชอบ 
  (2)  ทําการประเมินคะแนนและตัดเกรดโดยใช้หลักการทางสถิติ 
  (3)  นําผลการประเมินผลสัมฤทธ์ิของนักศึกษาเข้าที่ประชุมภาควิชา ก่อนการอนุมัติผลโดย

คณะกรรมการประจําส่วนงานวิชาการคณะ 
 
3.  เกณฑ์การสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 
   แผน ก แบบ ก 2 

-  ศึกษารายวิชาครบถ้วนตามที่กําหนดไว้ในหลักสูตร 
-  ได้ระดับแต้มคะแนนเฉลี่ยนสะสมไม่ตํ่ากว่า 3.00 (จากระบบ 4 ระดับคะแนน) 
-  เสนอวิทยานิพนธ์และสอบผ่านการสอบปากเปล่า โดยต้องเป็นระบบเปิดให้ผู้สนใจเข้ารับฟังได้ 
- การตีพิมพ์เผยแพร่วิทยานิพนธ์ ผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหน่ึงของวิทยานิพนธ์ต้องได้รับการ

ตีพิมพ์ หรืออย่างน้อยได้รับการยอมรับให้ตีพิมพ์ในวารสารระดับชาติหรือระดับนานาชาติที่มี
คุณภาพตามประกาศคณะกรรมการการอุดมศึกษา เร่ือง หลักเกณฑ์การพิจารณาวารสารทาง
วิชาการสําหรับการเผยแพร่ผลงานทางวิชาการ หรือนําเสนอต่อที่ประชุมวิชาการโดยบทความ
ที่นําเสนอฉบับสมบูรณ์ (Full Paper) ได้รับการตีพิมพ์ในรายงานสืบเน่ืองจากการประชุม
วิชาการ (Proceedings) ดังกล่าว จํานวน 1 เรื่อง  

- เกณฑ์อ่ืน ๆ  
  -กรณีท่ีเรียนรายวิชาหรือทํากิจกรรมวิชาการอ่ืนเพ่ิมเติม โดยไม่นับรวมหน่วยกิตต้องมีผลสัมฤทธิ์

ตามที่หลักสูตรกําหนด  
  -สอบผ่านภาษาอังกฤษตามประกาศบัณฑิตวิทยาลัย เรื่อง เกณฑ์มาตรฐานภาษาอังกฤษสําหรับ

นักศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา 
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    แผน ข 
-  ศึกษารายวิชาครบถ้วนตามที่กําหนดไว้ในหลักสูตร 
-  ได้ระดับแต้มคะแนนเฉลี่ยนสะสมไม่ตํ่ากว่า 3.00 (จากระบบ 4 ระดับคะแนน) 
-  สอบผ่านการสอบประมวลความรู้ ด้วยข้อเขียนและปากเปล่า 
- เสนอรายงานการค้นคว้าอิสระ และสอบผ่านการสอบปากเปล่าข้ันสุดท้าย โดยต้องเป็นระบบ

เปิดให้ผู้สนใจเข้ารับฟังได้ 
- รายงานการค้นคว้าอิสระ หรือส่วนหนึ่งของรายงานการค้นคว้าอิสระ ต้องได้รับการเผยแพร่ใน

ลักษณะใดลักษณะหน่ึงที่สืบค้นได้จํานวน 1 เร่ือง 
- เกณฑ์อ่ืน ๆ  
  -กรณีท่ีเรียนรายวิชาหรือทํากิจกรรมวิชาการอ่ืนเพ่ิมเติม โดยไม่นับรวมหน่วยกิตต้องมีผลสัมฤทธิ์

ตามที่หลักสูตรกําหนด  
  -สอบผ่านภาษาอังกฤษตามประกาศบัณฑิตวิทยาลัย เรื่อง เกณฑ์มาตรฐานภาษาอังกฤษสําหรับ

นักศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา 
 

หมวดท่ี 6   การพัฒนาคณาจารย์ 
 
1.  การเตรียมการสําหรับอาจารย์ใหม่ 

หัวหน้าสาขาวิชาและอาจารย์ประจําหลักสูตรแนะนําอาจารย์ใหม่ในเร่ืองบทบาทและหน้าที่ ต่อผล
การเรียนรู้ของนักศึกษาในรายวิชาที่รับผิดชอบ    ชี้แจงและมอบเอกสารที่เก่ียวข้อง  ได้แก่  รายละเอียด
หลักสูตร ซึ่งแสดงถึงปรัชญา  ความสําคัญ  และวัตถุประสงค์ของหลักสูตร   กฎระเบียบของหน่วยงาน       
ภาควิชา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ เพ่ือให้เข้าใจและปฏิบัติได้ตรงกัน และมอบ
ตัวอย่างเอกสารรายละเอียดรายวิชา   ซ่ึงแสดงถึงผลการเรียนรู้ท่ีคาดหวังจากรายวิชา   และกลยุทธ์การ
สอนและการประเมินผล   

กําหนดให้อาจารย์ใหม่ต้องผ่านการฝึกอบรมตามที่มหาวิทยาลัยกําหนด โดยอาจให้มีการสอน
ร่วมกับอาจารย์เดิม เพ่ือให้ได้เห็นตัวอย่างการสอน  และการประเมินผล หรือมอบหมายให้มีอาจารย์พ่ีเล้ียง
ให้คําแนะนํา และติดตามการทํางานของอาจารย์ใหม่อย่างน้อย 1 ภาคการศึกษา  ให้คําแนะนําการใช้งาน
โปรแกรมคอมพิวเตอร์ที่หน่วยงานใช้ ในการประเมินผลการเรียน   และพิมพ์ผลการประเมินการสอนจาก
นักศึกษาผ่านระบบออนไลน์ เพ่ือเป็นข้อมูลในการปรับปรุงสอนในครั้งต่อไป 
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2.  การพัฒนาความรู้และทักษะให้แก่คณาจารย์ 
มีกระบวนการให้ความรู้วิธีการปฏิบัติงานตามหน้าที่ความรับผิดชอบ และเปิดโอกาสให้คณาจารย์

พัฒนาตนเองทางวิชาการ และงานวิจัยที่สนใจ   โดยอาจารย์ทุกคนต้องได้รับการพัฒนาไม่น้อยกว่า 1 คร้ัง
ต่อปี  และแนะนําแหล่งทุนวิจัยที่สามารถรับการสนับสนุนได้ 

2.1  การพัฒนาความรู้และทักษะด้านการจัดการเรียนการสอน การวัดและการประเมินผล 
2.1.1 ให้เข้าร่วมการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติด้านการจัดการเรียนการสอน (กลยุทธ์การสอน) การ
ทําส่ือการสอนออนไลน์ ตามที่คณะหรือมหาวิทยาลัยจัดให้   
2.1.2 การประชุมแลกเปล่ียนเรียนรู้ประสบการณ์ในการสอน   การวัดผลและการให้คําแนะนํา
แก่นักศึกษา ร่วมกันอภิปรายปัญหาและแนวทางการแก้ไขระหว่างอาจารย์ในคณะ/สาขาวิชา 
2.1.3 การสนับสนุนให้อาจารย์เข้ารว่มประชุม/ฝึกอบรมภายนอกสถาบัน  และนําการเรียนรู้มา
ถ่ายทอดในภาควิชา         
2.1.4 การแลกเปล่ียนเอกสาร ข้อมูล ระหว่างอาจารย์   
2.1.5 การสนับสนุนการวิจัยเพ่ือพัฒนาการเรียนการสอน และเผยแพร่ผลงานในเครือข่ายของ
มหาวิทยาลัย 

    2.2  การพัฒนาวิชาการและวิชาชีพด้านอ่ืนๆ  
2.2.1 การสนับสนุนการเข้าร่วมฟัง และนําเสนอผลงานทางวิชาการในที่ประชุมวิชาการ  
2.2.2 การฝึกอบรมการพัฒนาข้อเสนอโครงการวิจัย และการเขียนบทความวิจัยตีพิมพ์ใน
วารสารนานาชาติ 
2.2.3 การสนับสนุนการร่วมมือในงานวิจัย และการขอทุนสนับสนุนจากแหล่งต่าง ๆ  
2.2.4 การสนับสนุนการเข้ารับการฝึกอบรม การประชุมสัมมนาเพ่ิมพูนความรู้ทางวิชาการ 
และทราบความก้าวหน้าทางวิชาการในสาขาที่เก่ียวข้อง  
2.2.5 การสนับสนุนด้านคุณธรรม จริยธรรม เช่น สนับสนุนให้เข้าร่วมการปฏิบัติธรรม และฟัง
ธรรมบรรยายท่ีจัดข้ึนภายใน และภายนอกมหาวิทยาลัย 
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หมวดท่ี 7  การประกันคุณภาพหลักสูตร 
 
1. การกํากับมาตรฐาน 
  1.1 จํานวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร มีไม่น้อยกว่า 3 คน และไม่เป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบในหลักสูตร

อ่ืน รวมทั้งอยู่ประจําหลักสูตรตลอดระยะเวลาที่จัดการศึกษาตามหลักสูตรน้ัน หรือจัดผู้มีคุณสมบัติ
ใกล้เคียงมาทดแทน กรณีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเกษียณอายุ  
  1.2 คุณสมบัติของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทั้ง 3 คน ต้องมีคุณวุฒิไม่ตํ่ากว่าระดับปริญญาเอก และ

ดํารงตําแหน่งทางวิชาการไม่ตํ่ากว่ารองศาสตราจารย์ในสาขาที่ตรงหรือสัมพันธ์กับสาขาวิชาที่เปิดสอน และ
ต้องมีผลงานทางวิชาการที่ไม่ใช่ส่วนหน่ึงของการศึกษาเพื่อรับปริญญา และเป็นผลงานทางวิชาการที่ได้รับ
การเผยแพร่ตามหลักเกณฑ์กําหนดในการพิจารณาแต่งต้ังให้บุคคคลดํารงตําแหน่งทางวิชาการ อย่างน้อย 3 
รายการในรอบ 5 ปีย้อนหลัง   
  1.3 มีการวางแผน มีการประเมินและรายงานผลการดําเนินงานของหลักสูตรทุกปีการศึกษา (มคอ.7) 

และนําข้อมูลท่ีได้ไปปรับปรุงพัฒนาหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่กําหนดทุก 5 ปี โดยมีการดําเนินการ
ปรับปรุงให้เสร็จและอนุมัติ/ ให้ความเห็นชอบโดยสภามหาวิทยาลัย เพ่ือให้หลักสูตรใช้งานในปีท่ี 6  
  1.4 การดําเนินการให้เป็นไปตามตัวบ่งช้ีผลการดําเนินงานเพ่ือการประกันคุณภาพหลักสูตรและการเรียน 

การสอนตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 
 
2. บัณฑิต 
  2.1 คณะ และผู้รับผิดชอบมีการสํารวจการได้งานทําของบัณฑิตจากผู้ที่สําเร็จการศึกษาในหลักสูตร 

นอกจากน้ียังมีการสํารวจความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตเม่ือครบรอบหลักสูตร เพ่ือใช้เป็นข้อมูลในการ
ปรับปรุงหลักสูตร ครั้งต่อไป   
  2.2 บัณฑิตที่พึงประสงค์ต้องมีลักษณะดังต่อไปน้ี 

2.2.1 มีคุณธรรมและจริยธรรม โดยมีระเบียบวินัย และเคารพกฎระเบียบข้อบังคับขององค์กร 
2.2.2 มีความรู้ในหลักการและทฤษฎีที่สัมพันธ์กัน สามารถทํางานวิจัยที่เก่ียวข้องในสาขาวิชา
เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพอย่างเป็นระบบ และมีความคุ้นเคยกับความก้าวหน้าทางวิชาการใน
สาขาวิชารวมถึงงานวิจัยท่ีเก่ียข้องกับการแก้ไขปัญหาและการต่อยอดองค์ความรู้ 
2.2.3 มีทักษะทางปัญญา สามารถนําหลักการและความรู้ภาคทฤษฎีมาประยุกต์ใช้ควบคู่กับ
ภาคปฏิบัติได้อย่างดี  สามารถคัดเลือกข้อมูลที่น่าเช่ือถือจากแหล่งข้อมูลที่หลากหลาย ประเมิน
ข้อมูล แนวคิด และหลักฐานใหม่ ๆ เพ่ือหาข้อสรุปในการแก้ปัญหา หรือทํางานวิจัย  
2.2.4 มีความสามารถในการปรับตัวและทํางานร่วมกับผู้อ่ืนได้ โดยการรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน 
และมีความรับผิดชอบ  
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2.2.5 มีทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การส่ือสาร และเทคโนโลยีสารสนเทศ โดยสามารถนําเทคนิค
ทางสถิติหรือคณิตศาสตร์ที่เก่ียวข้องมาใช้ในการวิเคราะห์ แปลความหมายและเสนอแนวทางในการ
แก้ไขปัญหาและการทําวิจัยได้ สามารถส่ือสารทั้งการพูดและการเขียน ทั้งภาษาไทยและอังกฤษได้
อย่างเหมาะสม และสามารถใช้เทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อเข้าถึงแหล่งข้อมูลที่เก่ียวข้องกับเทคโนโลยี
อุตสาหกรรมชีวภาพได้ทั้งในระดับชาติและนานาชาติ 
 

3. นักศึกษา 
  3.1 คุณสมบัติของผู้ที่จะเข้าศึกษา 

3.1.1 ผู้เข้าศึกษาต้องสําเร็จการศึกษาระดับปริญญาบัณฑิตหรือเทียบเท่า และมีคุณสมบัติอ่ืนตามที่
กําหนดไว้ในหลักสูตร 
3.1.2 วิธีการสมัครเข้าเป็นนักศึกษาใช้วิธีการตามที่มหาวิทยาลัยกําหนด โดยมีการสอบประเมิน
ความสามารถจากคณะกรรมการที่ได้รับการแต่งตั้งจากบัณฑิตวิทยาลัย  

  3.2 การให้คําปรึกษา 
มีการแต่งต้ังอาจารย์ท่ีปรึกษาซ่ึงจะให้การดูแล ให้คําปรึกษา และแนะแนวการศึกษาแก่นักศึกษา

ต้ังแต่แรกเข้า เช่น การลงทะเบียนรายวิชา การเลือกวิชาเรียน และการเลือกอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ 
เป็นต้น เม่ือมีการแต่งต้ังอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์จะช่วยให้คําปรึกษาใน
การทําวิจัยแก่นักศึกษา การให้คําปรึกษาดังกล่าวเพื่อให้มีแนวโน้มอัตราการคงอยู่ และอัตราการสําเร็จ
การศึกษาในระดับที่สูง 
 
4. อาจารย์ 
  4.1 การรับอาจารย์ใหม่ 

อาจารย์ประจําหลักสูตรต้องมีคุณวุฒิเป็นไปตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง เกณฑ์
มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2558   โดยการคัดเลือกอาจารย์ใหม่เป็นไปตามระเบียบของ
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ ทั้งน้ีผู้สมัครเพ่ือคัดเลือกเป็นอาจารย์จะต้องมีวุฒิ
การศึกษาในระดับปริญญาเอกเท่าน้ัน 
  4.2 การมีส่วนร่วมของคณาจารย์ในการวางแผน การติดตามและทบทวนหลักสูตร 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจําหลักสูตร จะต้องมีการประชุมร่วมกันในการ
วางแผนจัดการเรียนการสอน ประเมินผล และให้ความเห็นชอบการประเมินผลทุกรายวิชา เก็บรวบรวม
ข้อมูลเพ่ือใช้สําหรับการปรับปรุงหลักสูตร ตลอดจนปรึกษาหารือแนวทางที่จะทําให้บรรลุเป้าหมายตาม
หลักสูตร และไดม้หาบัณฑิตที่เป็นไปตามคุณลักษณะท่ีพึงประสงค์ 
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5. หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 
  5.1 หลักสูตรมีการนําผลการสํารวจความพึงพอใจของผู้มีส่วนได้ส่วนเสียต่อบัณฑิต มาประกอบการ

ปรับปรุงพัฒนาเนื้อหาท่ีทําการเรียนการสอนให้มีความสอดคล้องกับผู้ใช้งานบัณฑิต  
  5.2 การเรียนการสอนปฏิบัติตามตัวบ่งช้ีในการประกันคุณภาพระดับหลักสูตร CUPT QA ในส่วนของ

หลักสูตรระดับปริญญาโท  โดยมีการประเมินการรับและการสําเร็จการศึกษาของนักศึกษา คุณภาพบัณฑิต 
ผลงานของผู้เรียน คุณสมบัติของอาจารย์ ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจําและนักวิจัย และบุคลากรที่
ได้รับการพัฒนา 

  5.3 การประเมินผู้เรียนใช้การประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ มีการตรวจสอบการ
ประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษาจากรายงานผลการจัดการเรียนการสอน (มคอ.5) ของรายวิชาที่ส่งให้กับ
ประธานหลักสูตร เพ่ือใช้เป็นแนวทางในการประเมินผู้เรียนและปรับปรุงการเรียนการสอนในปีการศึกษา
ถัดไปโดยการจัดทํารายละเอียดของรายวิชา (มคอ.3) และหลังจากส้ินปีการศึกษา ภายใน 60 วัน อาจารย์
ประจําหลักสูตรจัดทํารายงานผลการดําเนินการของหลักสูตร (มคอ.7) และประชุมสรุปผลการประเมิน
ผู้เรียนและการจัดการเรียนการสอนเพ่ือหาแนวทางในการพัฒนาผู้เรียนให้เกิดประสิทธิผลมากย่ิงข้ึน 

 
6. ส่ิงสนับสนนุการเรียนรู้ 

 6.1 ภาควิชามีการจัดเตรียมพ้ืนที่/แนะนําแหล่งสําหรับนักศึกษาใช้ในการเรียนรู้หรือค้นคว้านอกเวลา
เรียน คณาจารย์มีการระบุหนังสือ ตํารา และส่ือสารสนเทศที่มีความต้องการให้แก่สํานักหอสมุดกลางช่วย
จัดหา   

6.2 สาขาวิชามีห้องปฏิบัติการ ห้องเคร่ืองมือ และห้องในอาคารปฏิบัติการเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร
เพ่ือรองรับการเรียนการสอนรายวิชาที่ต้องมีการฝึกปฏิบัติ   

 
7.  ตัวบ่งชี้ผลการดําเนินการ (Key Performance Indicator) 

ตัวบ่งชี้ผลการดําเนินงานและเป้าหมาย ปีการศึกษา 
ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีท่ี 3 ปีที่ 4 ปีที่ 5

1. อาจารย์ประจําหลักสูตรอย่างน้อยร้อยละ 80 มีส่วนร่วมใน
การประชุมเพ่ือวางแผน ติดตาม และทบทวนการดําเนินงาน
หลักสูตร 

     

2. มีรายละเอียดของหลักสูตรตามแบบ มคอ.2 ท่ีสอดคล้องกับ
กรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ      

3. มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของ
ประสบการณ์ภาคสนามตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4  ก่อน  
การเปิดสอนในแต่ละภาคการศึกษาให้ครบทุกรายวิชา  

     
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ตัวบ่งชี้ผลการดําเนินงานและเป้าหมาย ปีการศึกษา 
ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีท่ี 3 ปีที่ 4 ปีที่ 5

4. จัดทํารายงานผลการดําเนินการของรายวิชาและของ
ประสบการณ์ภาคสนามตามแบบ มคอ. 5 และ มคอ. 6 
ภายใน 30 วัน หลังส้ินสุดภาคการศึกษาที่เปิดสอนให้ครบทุก
รายวิชา       

     

5. จัดทํารายงานผลการดําเนินงานของหลักสูตรตามแบบ  
มคอ.7 ภายใน 60 วัน หลังส้ินสุดปีการศึกษา        

6. มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการ
เรียนรู้ท่ีกําหนดใน มคอ.3 และ มคอ.4 อย่างน้อยร้อยละ 25 
ของรายวิชาที่เปิดสอนในแต่ละปีการศึกษา     

     

7. มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การ
สอนหรือการประเมินผลการเรียนรู้  จากผลการประเมินการ
ดําเนินงานของ มคอ. 7 ปีที่แล้ว   

-     

8. อาจารย์ใหม่ทุกคนได้รับการปฐมนิเทศหรือคําแนะนําด้าน
การจัดการเรียนการสอน         

9. อาจารย์ประจําทุกคนได้รับการพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือ
วิชาชีพ อย่างน้อยปีละหน่ึงครั้ง        

10. จํานวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอนได้รับการพัฒนา
วิชาการ และ/หรือวิชาชีพ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 ต่อปี        

11. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาต่อการให้คําปรึกษา 
แนะนํา และช่วยเหลือด้านวิชาการของอาจารย์เฉล่ีย ไม่น้อย
กว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0       

-     

12. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษา/บัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพ
หลักสูตรเฉล่ีย ไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0       

- -    
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หมวดท่ี 8   การประเมินและปรับปรุงการดําเนินการของหลักสูตร 
  
1.  การประเมินประสิทธิผลของการสอน  
    1.1  การประเมินกลยุทธ์การสอน  

อาจารย์ผู้รับผิดชอบ/อาจารย์ผู้สอนรายวิชา   ช้ีแจงกลยุทธ์ที่เลือกใช้ตามความเหมาะสมของแผนการสอน  
การประเมินกลยุทธ์การสอนใช้การพิจารณาจากความเข้าใจและการเรียนรู้ของผู้เรียนเป็นสําคัญ โดยอาศัยผลการ
ทดสอบย่อย คะแนนการทดสอบกลางภาค คะแนนการทดสอบปลายภาค การทํางานที่ได้รับมอบหมาย  การตอบ
คําถามและอภิปรายในห้องเรียน  การสอบถามจากนักศึกษาถึงประสิทธิผลของการเรียนรู้จากวิธกีารที่ใช้   โดยใช้
แบบสอบถามหรือประมวลผลจากการสนทนาระหว่างนักศึกษาและอาจารย์ผู้สอน      
    1.2  การประเมินทักษะของอาจารย์ในการใช้แผนกลยุทธ์การสอน  

นักศึกษาจะต้องทําการประเมินการสอนทุกรายวิชาที่ลงทะเบียนเรียน   ในช่วงปลายภาคการศึกษาผ่าน
ระบบคอมพิวเตอร์   อาจารย์ประเมินทักษะการสอนจากการสังเกตพฤติกรรมการเรียนรู้ของนักศึกษา กิจกรรม 
และงานที่มอบหมายแก่นักศึกษา 

 
2.  การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 

การประเมินหลักสูตรในภาพรวมจะดําเนินการในทุก ๆ 4 ปี โดยพิจารณาผลจาก 
    2.1  อาจารย์ประจําหลักสูตร  

จากการประชุมอภิปรายโดยอาจารย์ประจําหลักสูตรและอาจารย์ผู้สอนในหลักสูตร   
    2.2  ผู้ทรงคุณวุฒิผู้ประเมินหลักสูตรทั้งจากภาครัฐและภาคเอกชน 

โดยใช้แบบประเมินที่ทางมหาวิทยาลัยกําหนด  
    2.3  นายจ้าง และ/หรือผู้มีส่วนเก่ียวข้องอ่ืนๆ 

แบบประเมินความพึงพอใจต่อคุณภาพบัณฑิต โดยนายจ้างหรือผู้ที่เก่ียวข้อง  แบบประเมินความพึงพอใจ
ของนักศึกษาปัจจุบัน 

    2.4  มหาบัณฑิตที่จบการศึกษาในหลักสูตร  
แบบประเมินความพึงพอใจต่อรายวิชา อาชีพหลักการสําเร็จการศึกษา และหลักสูตรโดยรวม 

 
3.  การประเมินผลการดําเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร 
 การประเมินคุณภาพการศึกษาประจําปี ตามดัชนีบ่งช้ีผลการดําเนินงานที่ระบุในหมวดที่ 7 การประกัน
คุณภาพหลักสูตร โดยคณะกรรมการประเมินคุณภาพภายในระดับหลักสูตร ตามระบบและเกณฑ์การประกัน
คุณภาพการศึกษาภายในของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ 

 
4.  การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุง 
 จากการรวบรวมข้อมูล จะทําให้ทราบปัญหาของการบริหารหลักสูตรท้ังในภาพรวมและในแต่ละรายวิชา 
กรณีที่พบปัญหาของรายวิชาก็สามารถที่จะดําเนินการปรับปรุงรายวิชาน้ันๆ ได้ทันทีซ่ึงก็จะเป็นการปรับปรุงย่อย 
ในการปรับปรุงย่อยน้ันควรทําได้ตลอดเวลาที่พบปัญหา  สําหรับการปรับปรุงหลักสูตรทั้งฉบับน้ัน จะกระทําทุก 
4 ปี ทั้งน้ีเพ่ือให้หลักสูตรมีความทันสมัยและสอดคล้องกับความต้องการของผู้ใช้บัณฑิต 
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ภาคผนวก 
 

1. แผนภูมิแสดงความต่อเน่ืองของหลักสูตร 
2. ความหมายของเลขรหัสรายวิชาที่ใช้ในหลักสูตร 
3. ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจําหลักสูตร และอาจารย์ผู้ร่วมสอน 
4. คําส่ังแต่งต้ังคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ 

(หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2563) 
5. รายละเอียดการปรับปรุงแก้ไขหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพฉบับปี 

พ.ศ. 2558 
6. ตารางเปรียบเทียบรายวิชาในหลักสูตรกับองค์ความรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา 
7. การลงนามความร่วมมือทางวิชาการ (MOU) 
8. ข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2560 
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1. แผนภูมิแสดงความต่อเนื่องของการศึกษาในหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยี
อุตสาหกรรมชีวภาพ 
 1.1.  แผน ก แบบ ก 2 
  ปีท่ี 1          ปีท่ี 1   ปีท่ี 2     ปีท่ี 2 
  ภาคการศึกษาท่ี 1       ภาคการศึกษาท่ี 2   ภาคการศึกษาท่ี 1    ภาคการศึกษาท่ี 2 
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หมายเหตุ ความหมายในตารางคือ   
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1.2.  แผน ข 
  ปีท่ี 1          ปีท่ี 1   ปีท่ี 2     ปีท่ี 2 
  ภาคการศึกษาท่ี 1       ภาคการศึกษาท่ี 2   ภาคการศึกษาท่ี 1    ภาคการศึกษาท่ี 2 

040415102 3 (2-3-5)  040415101 1 (0-3-1)  040415107 1 (0-3-1)  040415112 4 

Bioindustrial 
Techniques and 
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 Seminar I  Seminar II  Master Project 
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2. ความหมายของเลขรหัสรายวิชาที่ใช้ในหลักสูตร 
โครงสร้างรหัสวิชาของภาควิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร ตามที่มหาวิทยาลัยกําหนดให้เป็นเลข 9 หลัก 

 
 04  04  1   5   X  X      X 

 
ลําดับรายวิชาที่เปิดบริการการเรียนการสอน 
กลุ่มวิชา   :       เลข 1   วิชาบังคับ วิทยานิพนธ์  
  เลข 2   กลุ่มวิชาเทคโนโลยีอาหารและการเกษตร 

                 เลข 3   กลุ่มวิชาเทคโนโลยีจุลินทรีย์ 
                 เลข 4   กลุ่มวิชาสนับสนุน 
               ระดับการศึกษา: เลข  5  ปริญญาโท  
                                        
          
                 
 
                               
                                                   สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ 
           

           
           
         ภาควิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร อาหาร และส่ิงแวดล้อม 

            
       
 
                                                   คณะวิทยาศาสตร์ประยุกต์ 
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3. ผลงานทางวิชาการของอาจารย์ประจําหลักสูตร 
   3.1  รองศาสตราจารย์ ดร.กิตติ  โพธิปัทมะ 
บทความ 

1. Jirapong, C. , Changprasert, S. , Kanlayanarat, S. , Uthairatanakij, A. , Bodhipadma, K. , 
Noichinda, S.  and Wongs- Aree, C.  ( November 2 01 8 ) .  “Characterization of the liquid 
endosperm attributes in young coconut fruit during storage.”  International Food Research 
Journal. Vol.25 No.6 : 2650-2656.  

2. Noichinda, S. , Bodhipadma, K. , Chawasirikunton, W. , Suwannang, K.  and Deelueak, U. 
(January – April 2018). “Influence of water loss on browning in harvested sweet bamboo 
(Dendrocalamus asper Backer) shoot.” Agricultural Science Journal. Vol.49 No.2 (Suppl.) : 
317-320.   

3. Noichinda, S. , Bodhipadma, K. , Rattanapan, J. , Wittaya, S.  and Deelueak, U.  ( January – 
April 2018). “Prominent pigment in ripe balsam pear (Momordica charantia L): ß-carotene 
in fruit pulp and lycopene in seed aril.” Agricultural Science Journal. Vol.49 No.2 (Suppl.) 
: 313-316.  

4. Sukthavornthum, W. , Bodhipadma, K. , Noichinda, S. , Phanomchai, S. , Deelueak, U. , 
Kachonpadungkitti, Y.  and Leung, D. W. M.  ( March 2 0 1 8 ) .  “ UV- C irradiation induced 
alterations in shoot proliferation and in vitro flowering in plantlets developed from 
encapsulated and non-encapsulated microshoots of Persian violet.” Scientia Horticulturae.  
Vol.233 : 9-13.  

5. Noichinda, S. , Bodhipadma, K.  and Kong- In, S.  ( December 2 01 7 ) .  “Capillary water in 
pericarp enhances hypoxic condition during on- tree fruit maturation that induces 
lignification and triggers translucent flesh disorder in mangosteen (Garcinia mangostana 
L.).” Journal of Food Quality. 2017, Article ID 7428959 : 1-7.  

6. Bodhipadma, K. , Noichinda, S. , Wachirabongkoth, P. , Thongruang, A. , Nathalang, K. , 
Palapol, Y. and Leung, D.W.M. (July – August 2017). “Callus induction and influence of UV-
C on betalain content in the callus of an amaranth.”  Romanian Biotechnological Letters. 
Vol.22 No.4 : 12793-12801.  

7. Sarai, N., Bodhipadma, K., Noichinda, S., Luangsriumporn, P. and Leung, D.W.M. (January 
–  June 2 0 1 7 ) .  “Microshoot culture of Persian violet:  Plant regeneration and in vitro 
flowering.” Annals of Agricultural Sciences. Vol.62 No. 1 : 105-111.  
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8. Bodhipadma, K. , Noichinda, S. , Onnui, K. , Phanomchai, S. , Punnakanta, L.  and Leung, 
D.W.M.  ( January –  June 2017 ) .  “Direct androgenesis in anther culture of butterfly pea 
related to flower development.” The Journal of Applied Science. Vol.16 No.1 : 1-6.  

9. Padungha, W. , Noichinda, S. , Bodhipadma, K. , Kasiolarn, H.  And Wongs- Aree, C. 
(September – December 2016). “Presence of alcohol acetyltransferase and their substrate 
specificity in ripe Karawek (Artabotrys siamensis) fruit.” Agricultural Science Journal. Vol.47 
No.3 (Suppl.) : 189-192.  

10. Padungha, W., Noichinda, S., Bodhipadma, K. and Wongs-Aree, C. (September – December 
2 0 16 ) .  “ The predominant ester volatiles in ripe Karawek (Artabotrys siamensis)  fruit. ” 
Agricultural Science Journal. Vol.47 No.3 (Suppl.) : 185-188.  

11. Noichinda, S., Bodhipadma, K., Moungjomprang, D., Thongnurung, N.and Kasiolarn, H. (July 
– December 2016). “Harvesting indices of Chi-fah Yai pepper (Capsicum annuum L.) fruit.” 
The Journal of Applied Science. Vol.15 No.2 : 20-23.  

12. Bodhipadma, K., Noichinda, S., Chanunpanich, N., Sukthavornthum, W. and Leung, D.W.M. 
(May – June 2016). “The utility of electrospun nanofibre mats for in vitro germination of 
Artabotrys hexapetalus pollen.” ScienceAsia. Vol.42 : 178-183.  

13. Bodhipadma, K. , Noichinda, S. , Permchalad, K. , Changbandist, S. , Phanomchai, S. , 
Punnakanta, L. and Leung, D.W.M. (July - September 2016). “A study of cannonball trees 
in Thailand:  Hood staminodes are larger than ring stamens but only germination of 
staminal ring pollen can be stimulated by exogenous sucrose. ”  Applied Science and 
Engineering Progress. Vol.9 No.3 : 167-173.   

บทในหนังสือ 
14. Noichinda, S., Bodhipadma, K. and Wongs-Aree, C. (2019). “Mangosteen.” In S. T. de 

Freitas, & S. Pareek, Postharvest Physiology Disorders in Fruits and Vegetables. (pp. 589-
613). CRC Press. 

15. Noichinda, S., Bodhipadma, K. and Wongs-Aree, C. (2018). “Antioxidant potential and their 
changes during postharvest handling of tropical fruits.” In S. Pareek, Novel Postharvest 
Treatments of Fresh Produce. (pp. 633-662). CRC Press.  
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    3.2  รองศาสตราจารย์ ดร. สมโภชน์  น้อยจินดา 
บทความ 

1. Jirapong, C. , Changprasert, S. , Kanlayanarat, S. , Uthairatanakij, A. , Bodhipadma, K. , 
Noichinda, S.  and Wongs- Aree, C.  ( November 2 0 18 ) .  “ Characterization of the liquid 
endosperm attributes in young coconut fruit during storage.”  International Food Research 
Journal. Vol.25 No.6 : 2650-2656.  

2. Noichinda, S. , Bodhipadma, K. , Chawasirikunton, W. , Suwannang, K.  and Deelueak, U. 
(January – April 2018). “Influence of water loss on browning in harvested sweet bamboo 
(Dendrocalamus asper Backer) shoot.” Agricultural Science Journal. Vol.49 No.2 (Suppl.) : 
317-320.   

3. Noichinda, S. , Bodhipadma, K. , Rattanapan, J. , Wittaya, S.  and Deelueak, U.  ( January – 
April 2018). “Prominent pigment in ripe balsam pear (Momordica charantia L): ß-carotene 
in fruit pulp and lycopene in seed aril.” Agricultural Science Journal. Vol.49 No.2 (Suppl.) 
: 313-316.  

4. Sukthavornthum, W. , Bodhipadma, K. , Noichinda, S. , Phanomchai, S. , Deelueak, U. , 
Kachonpadungkitti, Y.  and Leung, D. W. M.  ( March 2 0 1 8 ) .  “ UV- C irradiation induced 
alterations in shoot proliferation and in vitro flowering in plantlets developed from 
encapsulated and non-encapsulated microshoots of Persian violet.” Scientia Horticulturae.  
Vol.233 : 9-13.  

5. Noichinda, S. , Bodhipadma, K.  and Kong- In, S.  ( December 2 0 17 ) .  “ Capillary water in 
pericarp enhances hypoxic condition during on- tree fruit maturation that induces 
lignification and triggers translucent flesh disorder in mangosteen (Garcinia mangostana 
L.).” Journal of Food Quality. 2017, Article ID 7428959 : 1-7.  

6. Bodhipadma, K. , Noichinda, S. , Wachirabongkoth, P. , Thongruang, A. , Nathalang, K. , 
Palapol, Y. and Leung, D.W.M. (July – August 2017). “Callus induction and influence of UV-
C on betalain content in the callus of an amaranth.”  Romanian Biotechnological Letters. 
Vol.22 No.4 : 12793-12801.  

7. Sarai, N., Bodhipadma, K., Noichinda, S., Luangsriumporn, P. and Leung, D.W.M. (January – 
June 2 0 1 7 ) .  “ Microshoot culture of Persian violet:  Plant regeneration and in vitro 
flowering.” Annals of Agricultural Sciences. Vol.62 No. 1 : 105-111.  
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8. Bodhipadma, K. , Noichinda, S. , Onnui, K. , Phanomchai, S. , Punnakanta, L.  and Leung, 
D.W.M.  ( January –  June 2017 ) .  “Direct androgenesis in anther culture of butterfly pea 
related to flower development.” The Journal of Applied Science. Vol.16 No.1 : 1-6.  

9. Padungha, W., Noichinda, S., Bodhipadma, K., Kasiolarn, H. And Wongs-Aree, C. (September 
– December 2016). “Presence of alcohol acetyltransferase and their substrate specificity 
in ripe Karawek ( Artabotrys siamensis)  fruit. ”  Agricultural Science Journal.  Vol. 47 No. 3 
(Suppl.) : 189-192.  

10. Padungha, W., Noichinda, S., Bodhipadma, K. and Wongs-Aree, C. (September – December 
2 0 16 ) .  “ The predominant ester volatiles in ripe Karawek (Artabotrys siamensis)  fruit. ” 
Agricultural Science Journal. Vol.47 No.3 (Suppl.) : 185-188.  

11. Noichinda, S., Bodhipadma, K., Moungjomprang, D., Thongnurung, N.and Kasiolarn, H. (July 
– December 2016). “Harvesting indices of Chi-fah Yai pepper (Capsicum annuum L.) fruit.” 
The Journal of Applied Science. Vol.15 No.2 : 20-23.  

12. Bodhipadma, K., Noichinda, S., Chanunpanich, N., Sukthavornthum, W. and Leung, D.W.M. 
(May – June 2016). “The utility of electrospun nanofibre mats for in vitro germination of 
Artabotrys hexapetalus pollen.” ScienceAsia. Vol.42 : 178-183.  

13. Bodhipadma, K. , Noichinda, S. , Permchalad, K. , Changbandist, S. , Phanomchai, S. , 
Punnakanta, L. and Leung, D.W.M. (July - September 2016). “A study of cannonball trees 
in Thailand:  Hood staminodes are larger than ring stamens but only germination of 
staminal ring pollen can be stimulated by exogenous sucrose. ”  Applied Science and 
Engineering Progress. Vol.9 No.3 : 167-173.   

บทในหนังสือ 
14. Noichinda, S., Bodhipadma, K. and Wongs-Aree, C. (2019). “Mangosteen.” In S. T. de 

Freitas, & S. Pareek, Postharvest Physiology Disorders in Fruits and Vegetables. (pp. 589-
613). CRC Press. 

15. Noichinda, S., Bodhipadma, K. and Wongs-Aree, C. (2018). “Antioxidant potential and their 
changes during postharvest handling of tropical fruits.” In S. Pareek, Novel Postharvest 
Treatments of Fresh Produce. (pp. 633-662). CRC Press.  

16. Wongs-Aree, C. and Noichinda, S. (2018). “Glycolysis fermentative by-products and 
secondary metabolites involved in plant adaptation under hypoxia during pre- and 
postharvest.” In K. Das, & M.S. Biradar, Hypoxia and Anoxia. (pp. 59-72). IntechOpen.  
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    3.3  รองศาสตราจารย์ ดร. สาวิตรี วทัญญูไพศาล 
บทความ 

1. Photphisutthiphong, Y. and Vatanyoopaisarn, S. (March 2019). “Dyadobacter and 
Sphingobacterium isolated from herbivore manure in Thailand and their cellulolytic 
activity in various organic waste substrates.” Agriculture and Natural Resources. Vol.53 No.2 
: 89–98. 

2. Photphisutthipong, Y. and Vatanyoopaisarn, S. (January – June 2019). “Production of 
vinegar from jackfruit rags and jackfruit seeds.” The Journal of Applied Science. Vol.18 No.1 
: 75-93. (in Thai). 

3. Viturat, S., Kerddonfag, N., Thumthanaruk, B. and Vatanyoopaisarn, S. (July – December 
2018). “Effect of airborne microbial contamination control of micro-perforate film into 
packaging.” The Journal of Applied Science. Vol.17 No.2 : 28-38. (in Thai). 

4. Kumkong, N., Vatanyoopaisarn, S., Banjongsinsiri, P. and Donrung, N. (January – March 
2018). “Development of vinegar drink from fermented Indian gooseberry.” The Journal of 
KMUTNB. Vol.28 No.1 : 163-174. (in Thai). 

5. Phalakornkule, C., Nuchdang, S., Khemkhao, M., Mhuantong, W., Wongwilaiwalin, S., 
Tangphatsornruang, S., Champreda, V., Kitsuwan, K. and Vatanyoopaisarn, S. (April 2017). 
“Effect of freeze–thaw process on physical properties, microbial activities and population 
structures of anaerobic sludge.” Journal of Bioscience and Bioengineering. Vol.123 No.4 : 
474-481.  

6. Chantawongsatorn, K., Vatanyoopaisarn, S. and Rutatip, S. (April – June 2016). 
“Phylogenetic analysis of 16S rDNA sequences of Pediococcus acidilactici TISTR 2309: 
relationships between closely related species.” Applied Science and Engineering Progress. 
Vol.9 No.2 : 137 – 144.     

ผลงานนําเสนอ 
7. Sakunwaropat, P. , Vatanyoopaisarn, S. , Thumthanaruk, B. , Wijuntamook, S. , 

Pojanasuvonchai, B. , Rattananupap, V.  and Rungsardthong, V.  (2019, August) .  “Physical 
properties and volatile compounds of beef flavors produced by direct extrusion. ”  In IOP 
Conference Series: Earth and Environmental Science (Vol.  301, No. 1, p. 012053) .  IOP 
Publishing. DOI: 10.1088/1755-1315/301/1/012053 

8. นฤฉัตร พลศรี, นภดล เกิดดอนแฝก, สาวิตรี วทัญญูไพศาล และเบญจวรรณ ธรรมธนารักษ์ (2561).  
“การทดสอบประสิทธิภาพสารเคมีท่ีใช้ยับย้ังเช้ือราที่คัดแยกได้จากข้ัวผลมะนาว.” ใน การประชุมวิชาการ



68      มคอ.2 
 

 

ระดับชาติ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่างสถาบัน ครั้งที่ 6 (ASTC2018) (6 มิถุนายน 2561). 
สมุทรปราการ: มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ, (AS8-AS12). 

9. ศุภาพิชย์ วิธุรัตน์, นภดล เกิดดอนแฝก, สาวิตรี วทัญญูไพศาล และเบญจวรรณ ธรรมธนารักษ์. (2561).  
“ผลของการใช้ฟิล์มที่มีรูเจาะขนาดไมครอนต่ออายุการเก็บรักษาผลฝรั่งตัดแต่งสด.” ใน การประชุม
วิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่างสถาบัน ครั้งที่ 6 (ASTC 2018) (6 มิถุนายน 2561). 
สมุทรปราการ: มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ, (AS28-AS34).   

10. พรรณนารายณ์ ชูชาติ และสาวิตรี วทัญญูไพศาล (2561). “การลดปริมาณแป้งโดที่ต้องนํากลับไปเข้า
กระบวนการผลิตเพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตขนมปังชนิดแผ่น.” ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ 
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่างสถาบัน คร้ังที่ 6 (ASTC 2018) (6 มิถุนายน 2561). สมุทรปราการ: 
มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ, (AS82-AS87).  

11. ธนธรณ์ วิไลประภากร และสาวิตรี วทัญญูไพศาล (2561). “ การปรับปรุงสุขลักษณะในการปฏิบัติงาน
เพ่ือควบคุมจํานวนจุลินทรีย์ในขนมปังทาหน้า.” ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีระหว่างสถาบัน คร้ังที่ 6 (ASTC 2018) (6 มิถุนายน 2561). สมุทรปราการ: มหาวิทยาลัยหัว
เฉียวเฉลิมพระเกียรติ, (AS495-AS497).    

12. ชญาณี บุญทัน และสาวิตรี วทัญญูไพศาล (2560). “การประเมินคุณสมบัติของโปรไบโอติกในการใช้
ร่วมกับสมุนไพรตรีผลา.” ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่างสถาบัน 
คร้ังที่ 5 (ASTC 2017): วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเพ่ือขับเคลื่อนประเทศไทย 4.0 (25 พฤษภาคม 2560).  
กรุงเทพมหานคร : โรงแรมมิราเคิล แกรนด์ คอนเวนช่ัน, ( 51 – 60).  

13. สุชาดา  แสนฟ้างํา,  ปนิดา บรรจงสินศิริ, เนาวพันธ์ หนูจุ้ย และสาวิตรี วทัญญูไพศาล (2560). “การ
พัฒนาผลิตภัณฑ์มันแผ่นทอดกรอบจากแป้งมันสําปะหลังและมันเทศสีม่วง.” ใน การประชุมวิชาการ
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heptane via liquid–liquid extraction in microtube contactor using triethylene glycol.” 
Chemical Engineering Research and Design. Vol.117 : 784-791. 

2. อมราภรณ์ แก้วชะฎา, ศิริณญา ทองเสมอ และอรรถศักด์ิ จารีย์. (มกราคม – มิถุนายน 2559). “การดัก
จับคาร์บอนไดออกไซด์โดยใช้โมโนเอทาโนลามีนในช่องจุลภาค.” วารสารวิทยาศาสตร์ประยุกต์. ปีที่ 15 
ฉบับที่ 1 : 34-45. 

3. Kaewchada, A., Pungchaicharn, S. and Jaree, A. (Febuary 2016). “Transesterification of 
palm oil in a microtube reactor.” The Canadian Journal of Chemical Engineering. Vol.94 : 
859-864. 
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  3.9  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. ปกขวัญ หุตางกูร  
ผลงานนําเสนอ 
     1. Hutangura, P., Patchamongkolrat, T., Phongphalisorn, J., Chaisa-ard, M. and Deelouek, U. 
(2019). “Karyotype study of and aquatic Crinum sp. from Myanmar.” In 12th National Conference 
on Tropical and Sub-tropical Crops (December 12-13, 2019). KX Center : King Mongkut’s 
University of Technology Thonburi, Bangkok, (109). 
รายวิชาที่ร่วมสอน  

1. 040415102 เทคนิคและเครื่องมือวิเคราะห์ทางอุตสาหกรรมชีวภาพ 
2. 040415107 สัมมนา 2 

 
  3.10  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. รสมันต์ จงเจริญ 
ผลงานนําเสนอ 

1. Morakot, N., Cheepnurat, T., Pongchaisaen, N., Nilla-or, T., and Chongcharoen, R. (2017). 
“Effect of soaking time on the quality of ready to eat steamed rice.” In the 5th Academic 
Science and Technology Conference 2017  (ASTC 2017 ) , POS-AS-119 , 25  May, Miracle 
Grand Hotel, Bangkok, Thailand.  

2. Jantaveth, J. , Chanparsoeth, M. , Sangtong, S., Ausaha, P., and Chongcharoen, R. (2016). 
“ Efficiency of cleaning of food contact surface in ready to eat rice process. ”  In the 4 th 
Academic Science and Technology Conference 2016 (ASTC 2016), POS-BS-036, 31 May, 
Centra by Centara Government Complex Hotel Chaeng Watthana, Bangkok, Thailand.   

รายวิชาที่ร่วมสอน  
1. 040415102 เทคนิคและเครื่องมือวิเคราะห์ทางอุตสาหกรรมชีวภาพ 
2. 040415306 เทคโนโลยีการหมัก 

 
   3.11  อาจารย์ ดร. วิชัย ดํารงโภคภัณฑ์ 
บทความ 

1. Domrongpokkaphan, V. and Khemkhao, M.  (July - December 2017). “Calcium chloride 
produced from eggshell for vegetable washing.” The Journal of Applied Science. Vol.16 
No.2 : 1-7. 

รายวิชาที่ร่วมสอน  
1. 040415308 เทคโนโลยีการเก็บเก่ียวผลิตภัณฑ์จากจุลินทรีย์  
2. 040415224 การจัดการของเสียจากอุตสาหกรรมเกษตรและการใช้ประโยชน์  
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   3.12  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. พีรพงษ์ พรวงศ์ทอง 
บทความ 

1. Myers, M.A. , Johnson, N.W. , Marin, E.Z. , Pornwongthong, P. , Liu, Y. , Gedalanga, P.B. and 
Mahendra, S. (September 2018). “Abiotic and bioaugmented granular activated carbon for 
the treatment of 1,4- dioxane- contaminated water. ”  Environmental Pollution.  Vol. 240 : 
916-924. 

2. Rattanaporn, K. , Tantayotai, P. , Phusantisampan, T. , Pornwongthong, P.  and Sriariyanun, 
M.  ( April 2018) .  “ Organic acid pretreatment of oil palm trunk:  Effect on enzymatic 
saccharification and ethanol production.  Bioprocess and Biosystems Engineering.  Vol. 41 
No.4  : 467-477. 

3. Sriariyanun, M. , Tantayotai, P. , Yasurin, P. , Pornwongthong, P.  and Cheenkachorn, K. 
( January 2016) .  “ Production, purification and characterization of an ionic liquid tolerant 
cellulase from Bacillus sp.  isolated from rice paddy field soil. ”  Electronic Journal of 
Biotechnology. Vol.19 : 23-28. 

ผลงานนําเสนอ 
4. Pornwongthong, P.  ( 2018) .  “ Removal of organic contaminants by argon plasma jet:  A 

prospective treatment of urine on spacecraft. ”  In Proceeding of the 9th International 
Conference on Mechanical and Aerospace Engineering.  (September) .  Budapest, Hungary, 
(106-110).  

5. Srisampao, I., Pornwongthong, P., Roddecha, S., Rodiahwati, W. and Sriariyanun, M. (2018). 
“ Pretreatment optimization of cholinium ionic liquid for maximizing sugar release from 
rice straw. ”  In Proceeding of The 7th International Conference on Informatics, 
Environment, Energy, and Applications. (March). Beijing, China, (169-173). 
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4.  คําส่ังแต่งต้ังคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรม-
ชีวภาพ (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2563) 

 



 
 
 
 
 
                                           
 
 
 

 
 

รายละเอียดการปรับปรุงแก้ไข 
หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 

สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ 
ฉบับปี พ.ศ. 2558 

  
 
 
 
 
 
 
 

ภาควิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร อาหาร และสิ่งแวดล้อม 
คณะวิทยาศาสตร์ประยุกต์ 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ 
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การปรับปรุงแก้ไขหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 
สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ ฉบับปี พ.ศ. 2558 

 
 
 

1. หลักสูตรฉบับดังกล่าวน้ี สํานักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา รับทราบการให้ความเห็นชอบ    
     เม่ือวันที่ 9 ตุลาคม พ.ศ. 2560 
 
2.  สภามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ  ได้อนุมัติการปรับปรุงแก้ไขครั้งน้ีแล้ว  
     ในคราวประชุม ครั้งท่ี       1/2563      เม่ือวันที่  22  เดือน มกราคม   พ.ศ. 2563 
 
3.  หลักสูตรปรับปรุงแก้ไขน้ี  เริ่มใช้กับนักศึกษาที่เข้าศึกษาต้ังแต่ภาคการศึกษาท่ี 1 ปีการศึกษา 2563   
     เป็นต้นไป 
 
4.  เหตุผลในการปรับปรุงแก้ไข  

เพ่ือให้เป็นไปตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2552 ในการทบทวนปรับปรุง
หลักสูตรหลังมีการดําเนินการครบ 5 ปี  และเพ่ือเปล่ียนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรให้สอดคล้องกับ
หลักสูตรปริญญาดุษฎีบัณฑิตในสาขาวิชาเดียวกัน  รวมทั้งให้สอดคล้องกับเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับ
บัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2560 และเพ่ิมผลการเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตร ให้เป็นไปตามหลักการประกัน
คุณภาพหลักสูตร CUPT QA 

 
5.  สาระในการปรับปรุงแก้ไข 
     5.1 มีการเปล่ียนแปลงอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ดังน้ี 

 
หลักสูตรเดิม                  หลักสูตรปรับปรุง

1. นางสมโภชน์  น้อยจินดา 
2. นายกิตติ  โพธิปัทมะ 
3. นางวิไล  รังสาดทอง 
4. นายปกขวัญ  หุตางกูร 
5. นางสาวเบญจวรรณ  ธรรมธนารักษ์

1. นายกิตติ  โพธิปัทมะ
2. นายสมโภชน์  น้อยจินดา 
3. นางสาวิตรี วทัญญูไพศาล 
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   5.2 มีการย้ายรายวิชาบังคับ 1 รายวิชาในแผนการศึกษา ดังน้ี 
        เดิม     วิชา 040415108  การนําเสนอทางวิทยาศาสตร์ (Scientific Presentation) 1(0-3-1) 

             เรียนใน ปีที่ 1 ภาคการศึกษาที่ 2  
        เปล่ียนเป็น วิชา 040415108  การนําเสนอทางวิทยาศาสตร์ (Scientific Presentation) 1(0-3-1) 

             เรียนใน ปีที่ 2 ภาคการศึกษาที่ 1 (แผน ก แบบ ก 2)  ภาคการศึกษาที่ 2 (แผน ข) 
   5.3  ปรับปรุงคําอธิบายรายวิชาทั้งภาษาไทย และ/หรือภาษาอังกฤษในบางวิชา และเพ่ิมวิชาเลือก ดังน้ี 
         5.3.1 ปรับปรุงคําอธิบายรายวิชา หมวดวิชาบังคับ 7 รายวิชา คือ 

040415101 สัมมนา 1        1(0-3-1) 
040415102 เทคนิคและเครื่องมือวิเคราะห์ทางอุตสาหกรรมชีวภาพ  3(2-3-5) 
040415105 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ     3(3-0-6) 
040415107 สัมมนา 2         1(0-3-1) 
040415108 การนําเสนอทางวิทยาศาสตร์      1(0-3-1) 
040415111 วิทยานิพนธ์       12 
040415112 สารนิพนธ์        6 

         5.3.2 ปรับปรุงคําอธิบายรายวิชา หมวดวิชาเลือก 17 รายวิชา คือ 
040415206 เรื่องคัดเฉพาะทางด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ    3(3-0-6) 
040415212 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารข้ันสูง     3(3-0-6) 
040415214 เทคโนโลยีการเพาะเล้ียงเนื้อเย่ือพืชข้ันสูง   3(2-3-5) 
040415215 สรีรวิทยาหลังการเก็บเก่ียวของผักและผลไม้    3(2-3-5) 
040415216 เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวและการแปรรูปธัญพืช  3(3-0-6) 
040415217 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพด้านพืช    3(3-0-6) 
040415218 ภาชนะบรรจุและการขนส่งพืชผลเน่าเสียง่าย   3(3-0-6) 

   040415219 การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร  3(2-3-5) 
040415220 โภชนศาสตร์       3(3-0-6) 
040415221 การประยุกต์ใช้วตัถุเจือปนในอาหาร     3(3-0-6) 
040415303 เทคโนโลยีเห็ดรา      3(2-3-5) 
040415305 ความปลอดภัยทางจุลชีววิทยาสําหรับผลิตภัณฑ์ชีวภาพ   3(2-3-5) 
040415306 เทคโนโลยีการหมัก       3(3-0-6) 
040415308 เทคโนโลยีการเก็บเก่ียวผลิตภัณฑ์จากจุลินทรีย์   3(3-0-6) 
040415404 การจัดการการผลิตในอุตสาหกรรมอาหาร     3(3-0-6) 
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040415405 ธุรกิจทางด้านอุตสาหกรรมชีวภาพกับการเป็นผู้ประกอบการ  3(3-0-6) 
040415406 การวินิจฉัยสถานประกอบการขนาดกลางและขนาดย่อม  3(3-0-6) 

5.3.3 ปรับชื่อวิชาและคําอธิบายรายวิชา 1 รายวิชา คือ 
040415403 การศึกษารายบุคคล      3(2-3-5) 

5.3.4 เพ่ิมรายวิชาเลือก 2 รายวิชา คือ 
       040415407 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพในต่างประเทศ 1  3(3-0-6) 
       040415408 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพในต่างประเทศ 2  3(3-0-6) 
     5.4  เพ่ิมผลการเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตร (ELO) 
     5.5  ปรับแผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชาให้
สอดคล้องกับผลการเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตร 
 
6.  โครงสร้างหลักสูตรภายหลังการปรับปรุงแก้ไขยังคงไม่เปล่ียนแปลง และเป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร 

ระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2558 ปรากฎดังน้ี 
แผน ก แบบ ก 2 

หมวดวิชา เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร โครงสร้างเดิม โครงสร้างใหม่ 
ศึกษารายวิชา ไม่น้อยกว่า  12  หน่วยกิต 24 หน่วยกิต 24 หน่วยกิต 
วิทยานิพนธ์ ไม่น้อยกว่า  12  หน่วยกิต 12 หน่วยกิต 12 หน่วยกิต 
หน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่า  36  หน่วยกิต 36 หน่วยกิต 36 หน่วยกิต 

 
 

แผน ข 
หมวดวิชา เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร โครงสร้างเดิม โครงสร้างใหม่ 

ศึกษารายวิชา ไม่น้อยกว่า  12  หน่วยกิต 30 หน่วยกิต 30 หน่วยกิต 
สารนิพนธ์/การค้นคว้าอิสระ ไม่น้อยกว่า  3   หน่วยกิต 6  หน่วยกิต 6  หน่วยกิต 
  ไม่เกิน       6   หน่วยกิต   
หน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่า  36  หน่วยกิต 36 หน่วยกิต 36 หน่วยกิต 

 
 



 

 

 

7. เปรียบเทียบข้อแตกต่างระหว่างหลักสูตรเดิมกับหลักสูตรปรับปรุง 
 7.1 ชื่อหลักสูตรและชื่อปริญญา 

หลักสูตรฉบับปี พ.ศ. 2558 หลักสูตรปรับปรุง (พ.ศ. 2563) 

วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ 
Master of Science Program in Bioindustrial Technology 
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ (เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ) 
วท.ม. (เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ) 
Master of Science (Bioindustrial Technology) 
M.Sc. (Bioindustrial Technology) 

วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ 
Master of Science Program in Bioindustrial Technology 
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ (เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ) 
วท.ม. (เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ) 
Master of Science (Bioindustrial Technology) 
M.Sc. (Bioindustrial Technology) 

 
7.2 โครงสร้างหลักสูตร 

หลักสูตรฉบับปี พ.ศ. 2558 หลักสูตรปรับปรุง (พ.ศ. 2563) 
แผน ก แบบ ก 2 แผน ก แบบ ก 2 
        หมวดวิชาบังคับ                                 21     หน่วยกิต         หมวดวิชาบังคับ                                 21     หน่วยกิต 
           วิชาบังคับ                   จ านวน    9     หน่วยกิต                               วิชาบังคับ                   จ านวน    9     หน่วยกิต                    
           วิทยานพินธ์                 จ านวน  12     หน่วยกิต            วิทยานพินธ์                 จ านวน  12     หน่วยกิต 
        หมวดวิชาเลือก                                   15    หน่วยกิต         หมวดวิชาเลือก                                   15    หน่วยกิต 
           วิชาเลือกเฉพาะ             จ านวน  12    หน่วยกิต                               วิชาเลือกเฉพาะ             จ านวน  12     หน่วยกิต                    
           วิชาเลือกทั่วไป              จ านวน    3    หน่วยกิต            วิชาเลือกทั่วไป              จ านวน    3    หน่วยกิต 

รวมตลอดหลักสูตร  36  หน่วยกิต รวมตลอดหลักสูตร  36  หน่วยกิต 

 
 
 

 

82 



 

 

 

หลักสูตรฉบับปี พ.ศ. 2558 หลักสูตรปรับปรุง (พ.ศ. 2563) 

แผน ข แผน ข  
        หมวดวิชาบังคับ    15     หน่วยกิต         หมวดวิชาบังคับ     15    หน่วยกิต 
           วิชาบังคับ             จ านวน  9     หน่วยกิต                               วิชาบังคับ             จ านวน   9    หน่วยกิต                    
           สารนิพนธ ์             จ านวน  6     หน่วยกิต                               สารนิพนธ ์             จ านวน   6    หน่วยกิต                    
         หมวดวิชาเลือก                                   21    หน่วยกิต          หมวดวิชาเลือก                                   21    หน่วยกิต 
           วิชาเลือกเฉพาะ             จ านวน  18    หน่วยกิต                               วิชาเลือกเฉพาะ             จ านวน   18    หน่วยกิต                    
           วิชาเลือกทั่วไป              จ านวน    3    หน่วยกิต            วิชาเลือกทั่วไป              จ านวน     3    หน่วยกิต 

รวมตลอดหลักสูตร  36  หน่วยกิต รวมตลอดหลักสูตร  36  หน่วยกิต 

 
 7.3 รายวิชาในแต่ละหมวด 

หลักสูตรฉบับปี พ.ศ. 2558 หลักสูตรปรับปรุง (พ.ศ. 25563) 

1. หมวดวิชาบังคับ          1. หมวดวิชาบังคับ          
    1.1 วิชาบังคับ             1.1 วิชาบังคับ         
             แผนก แบบ ก 2             9    หน่วยกิต              แผนก แบบ ก 2             9    หน่วยกิต 
             แผน ข                        9    หน่วยกิต              แผน ข                        9    หน่วยกิต 

รหัสวิชา รหัสวิชา รหัสวิชา ชื่อรายวิชา  จ านวนหน่วยกิต(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาด้วยตนเอง) 
040415101 สัมมนา 1   

(Seminar I) 
1(0-3-1) 040415101 สัมมนา 1   

(Seminar I) 
1(0-3-1) 

040415102 เทคนิคและเครื่องมือวัดทางอุตสาหกรรมชีวภาพ 3(2-3-5) 040415102 เทคนิคและเครื่องมือวิเคราะห์ทางอุตสาหกรรมชีวภาพ 3(2-3-5) 
 (Bioindustrial Techniques and Instrumentation)  (Bioindustrial Techniques and Instrumentation)  
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หลักสูตรฉบับปี พ.ศ. 2558 หลักสูตรปรับปรุง (พ.ศ. 2563) 

040415105 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ   
(Bioindustrial Technology) 

3(3-0-6) 040415105 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ 
(Bioindustrial Technology)    

3(3-0-6) 

040415107 สัมมนา 2    
(Seminar II) 

1(0-3-1) 040415107 สัมมนา 2   
(Seminar II)   

1(0-3-1) 

040415108 การน าเสนอทางวิทยาศาสตร ์ 1(0-3-1) 040415108 การน าเสนอทางวิทยาศาสตร ์ 1(0-3-1) 
                      (Scientific Presentation)                          (Scientific Presentation)  
               แผน ก  แบบ ก 2  12    หน่วยกิต                  แผน ก  แบบ ก 2  12    หน่วยกิต   
040415111 วิทยานพินธ์   

(Thesis)       
12 040415111 วิทยานพินธ์   

(Thesis) 
12 

              แผน  ข                6     หน่วยกิต                  แผน  ข                 6     หน่วยกิต  
040415112 สารนิพนธ์   

(Master Project)                
6 040415112 สารนิพนธ์   

(Master Project)                          
6 

2. หมวดวิชาเลือก     
      วิชาเลือกเฉพาะ แผน ก แบบ ก 2 ไม่น้อยกว่า   12 หน่วยกิต 
                           แผน ข             ไม่น้อยกว่า   18 หน่วยกิต  
นักศึกษาสามารถเลือกเรียนได้ทุกกลุ่มวิชาโดยอยู่ในดุลยพินิจของอาจารย์ 
ที่ปรึกษา 
 

2. หมวดวิชาเลือก     
        วิชาเลือกเฉพาะ แผน ก แบบ ก 2 ไม่น้อยกว่า   12 หน่วยกิต 
                           แผน ข             ไม่น้อยกว่า   18 หน่วยกิต  
 นักศึกษาสามารถเลือกเรียนได้ทุกกลุ่มวิชาโดยอยู่ในดุลยพินิจของอาจารย์ที่ปรึกษา 
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หลักสูตรฉบับปี พ.ศ. 2558 หลักสูตรปรับปรุง (พ.ศ. 2563) 

1. กลุ่มวิชาเทคโนโลยีอาหารและการเกษตร 1. กลุ่มวิชาเทคโนโลยีอาหารและการเกษตร 
รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกิต รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกิต 
040415206 เร่ืองคัดเฉพาะทางด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรม

ชีวภาพ 
(Selected Topic in Bioindustrial Technology) 

3(3-0-6) 040415206 เร่ืองคัดเฉพาะทางด้านเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ 
(Selected Topic in Bioindustrial Technology) 

3(3-0-6) 

040415210 หลักวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหาร    
(Principle of Food Science and Technology)  

3(3-0-6) 040415210 หลักวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหาร  
(Principle of Food Science and Technology) 

3(3-0-6) 

040415211 เทคโนโลยีกลิ่นรสและสารหอมระเหย  
(Flavor and Fragrance Technology) 

3(2-3-5) 040415211 เทคโนโลยีกลิ่นรสและสารหอมระเหย 
(Flavor and Fragrance Technology)           

3(2-3-5) 

040415212 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารข้ันสูง  
(Advanced Food Science and Technology)                       

3(3-0-6) 040415212 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารข้ันสูง  
(Advanced Food Science and Technology)                       

3(3-0-6) 

040415213 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชประยุกต์  
(Applied Plant Tissue Culture Technology)                               

3(3-0-6) 040415213 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชประยุกต์ 
(Applied Plant Tissue Culture Technology)                                

3(3-0-6) 

040415214 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชขั้นสูง  
(Advanced Plant Tissue Culture Technology)                         

3(2-3-5) 040415214 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชขั้นสูง 
(Advanced Plant Tissue Culture Technology)                          

3(2-3-5) 

040415215 สรีรวิทยาหลังการเก็บเก่ียวของผักและผลไม้ 
(Postharvest Physiology of Fruits and 
Vegetables)                               

3(2-3-5) 040415215 สรีรวิทยาหลังการเก็บเก่ียวของผักและผลไม้   
(Postharvest Physiology of Fruits and 
Vegetables)                            

3(2-3-5) 

040415216 เทคโนโลยีหลงัการเก็บเก่ียวและการแปรรูปธัญพชื 
(Postharvest and Processing Technology of 
Cereal) 

3(3-0-6) 040415216 เทคโนโลยีหลงัการเก็บเก่ียวและการแปรรูปธัญพชื 
(Postharvest and Processing Technology of 
Cereal) 

3(3-0-6) 
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หลักสูตรฉบับปี พ.ศ. 2558 หลักสูตรปรับปรุง (พ.ศ. 2563) 
รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกิต รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกิต 

040415217 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพด้านพชื 
(Plant Bioindustrial Technology)                                        

3(3-0-6) 040415217 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพด้านพชื  
(Plant Bioindustrial Technology)                                       

3(3-0-6) 

040415218 ภาชนะบรรจุและการขนส่งพชืผลเน่าเสียงา่ย 
(Packaging and Transportation of Perishable 
Crops)                                

3(3-0-6) 040415218 ภาชนะบรรจุและการขนส่งพชืผลเน่าเสียงา่ย       
(Packaging and Transportation of Perishable 
Crops)                          

3(3-0-6) 

040415219 การวิจัยและพฒันาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร    
(Agricultural Product Research and 
Development)                     

3(2-3-5) 040415219 การวิจัยและพฒันาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร    
(Agricultural Product Research and Development)                     

3(2-3-5) 

040415220 
 

โภชนศาสตร ์
(Nutritional Science) 

3(3-0-6) 040415220 
 

โภชนศาสตร ์
(Nutritional Science) 

3(3-0-6) 

040415221 การประยุกต์ใช้วัตถุเจือปนในอาหาร 
(Application of Additives in Food)   

3(3-0-6) 040415221 การประยุกต์ใช้วัตถุเจือปนในอาหาร 
(Application of Additives in Food)   

3(3-0-6) 

040415222 เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่วและแปรรูปผลไม้และผัก 
(Postharvest and Processing Technology of 
Fruits and Vegetables) 

3(2-3-5) 040415222 เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่วและแปรรูปผลไม้และผัก 
(Postharvest and Processing Technology of Fruits                      
and Vegetables) 

3(2-3-5) 

040415223 เทคโนโลยีการท าแห้ง    
(Drying Technology) 

3(3-0-6) 040415223 เทคโนโลยีการท าแห้ง    
(Drying Technology) 

3(3-0-6) 

040415224 การจัดการของเสียจากอตุสาหกรรมเกษตรและการใช้
ประโยชน์    
(Agro-industrial Waste Management and 
Utilization) 
 

3(3-0-6) 040415224 การจัดการของเสียจากอตุสาหกรรมเกษตรและการใช้
ประโยชน์    
(Agro-industrial Waste Management and 
Utilization) 

3(3-0-6) 
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หลักสูตรฉบับปี พ.ศ. 2558 หลักสูตรปรับปรุง (พ.ศ. 2563) 

รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกิต รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกิต 
040415401 กฎหมายและข้อบังคับด้านอาหาร 

(Food Law and Regulation) 
1(1-0-2) 040415401 กฎหมายและข้อบังคับด้านอาหาร 

(Food Law and Regulation) 
1(1-0-2) 

2. กลุ่มวิชาเทคโนโลยีจุลินทรีย์ 2. กลุ่มวิชาเทคโนโลยีจุลินทรีย์ 
040415303 เทคโนโลยีเหด็รา     

(Fungal Technology)        
3(2-3-5) 040415303 เทคโนโลยีเหด็รา     

(Fungal Technology)        
3(2-3-5) 

040415305 ความปลอดภัยทางจุลชีววิทยาส าหรับผลิตภัณฑ์ชีวภาพ 
(Microbiological Safety for Bioproducts) 

3(2-3-5) 040415305 ความปลอดภัยทางจุลชีววิทยาส าหรับผลิตภัณฑ์ชีวภาพ 
(Microbiological Safety for Bioproduct) 

3(2-3-5) 

040415306 เทคโนโลยีการหมัก    
(Fermentation  Technology)               

3(2-3-5) 040415306 เทคโนโลยีการหมัก    
(Fermentation  Technology)               

3(2-3-5) 

040415308 เทคโนโลยีการเก็บเกี่ยวผลติภณัฑจ์ากจุลินทรยี์   
(Microbial Product Recovery Technology)   

3(3-0-6) 040415308 เทคโนโลยีการเก็บเกี่ยวผลติภณัฑจ์ากจุลินทรยี์  
(Microbial Product Recovery Technology)   

3(3-0-6) 

040415309 เทคโนโลยีชีวภาพระดับโมเลกุลขัน้สูง   
(Advanced Molecular Biotechnology)    

3(3-0-6) 040415309 เทคโนโลยีชีวภาพระดับโมเลกุลขัน้สูง   
(Advanced Molecular Biotechnology)   

3(3-0-6) 

3. กลุ่มวิชาสนับสนุน 3. กลุ่มวิชาสนับสนุน 
040415403 กรณีศึกษา   

(Case Study) 
3(2-3-5) 040415403 การศึกษารายบุคคล    

(Individual Study) 
3(2-3-5) 

040415404 การจัดการการผลติในอุตสาหกรรมอาหาร  
(Production Management for Food Industry)  

3(3-0-6) 040415404 การจัดการการผลติในอุตสาหกรรมอาหาร 
(Production Management for Food Industry)  

3(3-0-6) 

040415405 ธุรกิจทางด้านอุตสาหกรรมชีวภาพและการเป็น
ผู้ประกอบการ    
(Bioindustrial Business and Entrepreneurship) 

3(3-0-6) 040415405 ธุรกิจทางด้านอุตสาหกรรมชีวภาพและการเป็น
ผู้ประกอบการ    
(Bioindustrial Business and Entrepreneurship)  

3(3-0-6) 
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หลักสูตรฉบับปี พ.ศ. 2558 หลักสูตรปรับปรุง (พ.ศ. 2563) 

รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกิต รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกิต 
040415406 การวินิจฉัยสถานประกอบการขนาดกลางและขนาดย่อม    

(Diagnosis for Small and Medium Enterprises)             
3(3-0-6) 040415406 การวินิจฉัยสถานประกอบการขนาดกลางและขนาดย่อม    

(Diagnosis for Small and Medium Enterprises)             
3(3-0-6) 

   040415407 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพในต่างประเทศ 1 
(Study Abroad in Bioindustry I) 

3(3-0-6) 

   040415408 การศึกษาด้านอุตสาหกรรมชีวภาพในต่างประเทศ 2 
(Study Abroad in Bioindustry II) 

3(3-0-6) 

วิชาเลือกทั่วไป     3      หน่วยกิต 
วิชาเลือกทั่วไป 
นักศึกษาสามารถเลือกวิชาเลือกในหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  สาขาวิชา
เทคโนโลยี อุตสาหกรรมชีวภาพ หรือวิชาที่ เปิดสอนในระดับบัณฑิตศึกษาใน
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ  โดยความเห็นชอบของ
คณะกรรมการประจ าหลักสูตร  ไม่น้อยกว่า 3 หน่วยกิต                   

วิชาเลือกทั่วไป     3      หน่วยกิต 

วิชาเลือกทั่วไป 

นักศึกษาสามารถเลือกวิชาเลือกในหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยี-
อุตสาหกรรมชีวภาพ หรือวิชาที่เปิดสอนในระดับบัณฑิตศึกษาในมหาวิทยาลัยหรือต่าง
มหาวิทยาลัย โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการประจ าหลักสูตร ไม่น้อยกว่า 3 หน่วยกิต 
โดยการเทียบโอนหน่วยกิตให้เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระ
นครเหนือว่าด้วย การศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2560 
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6.  ตารางเปรียบเทียบรายวิชาในหลักสูตรกับองค์ความรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา 
 
ล าดับ รายวิชาในมาตรฐานคุณวุฒิ องค์ความรู้ตามมาตรฐานคุณวุฒิ รายวิชาในหลักสูตร 

1 พื้นฐานความรู้ดา้นเทคโนโลยี
อุตสาหกรรมชีวภาพ 

1. เทคโนโลย ี
2. เครื่องมือ 
3. ความก้าวหน้า 
 
 

040415102 เทคนิคและเครื่องมือวิเคราะห์ทางอุตสาหกรรมชีวภาพ 
040415105 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ 
040415108 การน าเสนอทางวทิยาศาสตร์            
040415101 สัมมนา 1 
040415107 สัมมนา 2 

2 เทคโนโลยทีี่ใช้ทางอาหารและ
การเกษตร 

1. เทคโนโลยีทางอาหาร 
2. เทคโนโลยีทางการเกษตร 
3. เทคโนโลยีการแปรรูป 
 

040415206 เร่ืองคัดเฉพาะทางเทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพ 
040415210 หลักวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีทางอาหาร 
040415211 เทคโนโลยีกลิน่รสและสารหอมระเหย  
040415212 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารขั้นสงู 
040415213 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชประยุกต์ 
040415214 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชขั้นสูง 
040415215 สรีรวิทยาหลังการเก็บเก่ียวของผักและผลไม้  
040415216 เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวและการแปรรูปธัญพชื 
040415111 วิทยานิพนธ์    
040415112 สารนิพนธ์   
040415217 เทคโนโลยีอุตสาหกรรมชีวภาพด้านพืช 
040415218 ภาชนะบรรจุและการขนส่งพืชผลเนา่เสียงา่ย 
040415219 การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 
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ล าดับ รายวิชาในมาตรฐานคุณวุฒิ องค์ความรู้ตามมาตรฐานคุณวุฒิ รายวิชาในหลักสูตร 

2 เทคโนโลยทีี่ใช้ทางอาหารและ
การเกษตร (ต่อ) 

1. เทคโนโลยีทางอาหาร 
2. เทคโนโลยีทางการเกษตร 
3. เทคโนโลยีการแปรรูป 

040415220 โภชนศาสตร ์
040415221 การประยุกต์ใช้วัตถุเจือปนในอาหาร 
040415222 เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวและแปรรูปผักและผลไม้ 
040415223 เทคโนโลยีการท าแห้ง 
040415224 การจัดการของเสียจากอุตสาหกรรมเกษตรและการใช้ประโยชน์ 
 

3 เทคโนโลยจีุลินทรีย ์ 1. การใช้ประโยชน ์
2. การผลิต 
3. การเก็บเก่ียวผลผลิตจาก
จุลินทรีย ์

040415303 เทคโนโลยีเห็ดรา 
040415305 ความปลอดภัยทางจุลชีววทิยาส าหรับผลิตภัณฑช์วีภาพ          
040415306 เทคโนโลยีการหมกั 
040415309 เทคโนโลยชีีวภาพระดับโมเลกุลขั้นสูง 
040415308 เทคโนโลยีการเก็บเก่ียวผลิตภัณฑ์จากจุลนิทรีย์ 
 

4 การจัดการการผลิตใน
อุตสาหกรรมอาหาร 

1. มาตรฐานและกฎระเบียบ 
2. การวินิจฉัยสถานประกอบการ 
3. การด าเนินธุรกิจ 
 

040415401 กฎหมายและข้อบังคับด้านอาหาร  
040415403 การศึกษารายบุคคล  
040415404 การจัดการการผลติในอุตสาหกรรมอาหาร 
040415405 ธุรกิจทางด้านอุตสาหกรรมชีวภาพกับการเปน็ผูป้ระกอบการ 
040415406 การวินิจฉัยสถานประกอบการขนาดกลางและขนาดย่อม  
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7. การลงนามความร่วมมือทางวิชาการ (MOU) 
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